
FLUNCH
Acteur incontournable de la restauration rapide en France, Flunch est bien plus qu'une 
enseigne : c'est un véritable lieu de convivialité et de plaisir gourmand. Avec plus de 200 
restaurants à travers le pays, Flunch accueille chaque année des millions de clients à la 
recherche d'une expérience culinaire alliant qualité, variété et accessibilité.

RENDRE ACCESSIBLE A TOUS UNE ALIMENTATION SAINE ET DURABLE

PILIERS FONDAMENTAUX

CHIFFRES CLES 2024

ACTUALITES 

CONCURRENTS

CONTACTS CLES

EVOLUTIONS CA ET UNITES

VALEURS

CA 310 millions €

Etablissements 131

Emplois 5 000

Repas / an 55 millions

Offre 20 plats différents en 
moyenne chaque jour

Baptiste BAYART - Président

Xavier LAUTHELIN - Directeur achats

David CHEVALIER – Chef de produits Plats Chauds
Boissons et Sucrés
Claire HERRY,  - C. de Pdts Traiteur

Cédric LEGRAND – Responsable R&D

CA : 146 M€
Unités : 36

CA : 76 M€
Unités : 57

CA : 66 M€
Unités : 56

• Meilleur rapport prix/qualité
• Enfants – Famille
• Variété é générosité
• Libertés

Siège social : 4 rue de l’espoir – 59260 Lezennes

Amour des gens

Partage

Progrès

Confiance

2025:
Ouverture de Faim à Lille. Concept de restauration rapide couple à la technologie Amazon; les clients évoluent en 
totale autonomie dans le point de vente.

2023 : Nouveau logo et nouveau concept : relooking des restaurant avec de l’animation digitale, des zones de jeux 
dédiées aux enfants (flipper, baby foot et autres), des box de 6 places, des decorations thématiques pour s’isoler en 
famille.
La carte a été totalement repensée avec une offre réduite, le nombre de plats cuisinés a été divisé par deux pour
proposer une trentaine de recettes qui sont désormais régulièrement renouvelées et plus gourmandes, au total ce
sont plus de 80% des produits qui ont été changés. A côté des plats classiques de la gamme bistrot, galettes et
grillades, on propose des burgers, des pizzas, de la cuisine asiatique, de la plancha pour répondre aux tendances
actuelles de la food.
Déploiement prévu sur les 100 unités intégrées jusqu’à la mi-2025

Entre 2021 et 2022 : fermeture de 49 restaurants

Décembre 2025

Sources : Zepros restauration, site de l’enseigne, Chiffres Panorama CHD du GECO FS 

https://www.linkedin.com/company/flunch/?originalSubdomain=fr
https://www.instagram.com/flunch/
https://www.facebook.com/flunch/?locale=fr_FR
https://www.flunch.fr/
https://www.linkedin.com/in/baptiste-bayart-380522a5/
https://www.linkedin.com/in/baptiste-bayart-380522a5/
https://www.linkedin.com/in/xavier-lauthelin-56b00366/
https://www.linkedin.com/in/xavier-lauthelin-56b00366/
https://www.linkedin.com/in/david-chevalier-034a16a3/
https://www.linkedin.com/in/david-chevalier-034a16a3/
https://www.linkedin.com/in/claire-herry-etiq/
https://www.linkedin.com/in/claire-herry-etiq/
https://www.linkedin.com/in/legrand-cedric-b3685212a/
https://www.linkedin.com/in/legrand-cedric-b3685212a/
https://resto.zepros.fr/service-table/chaines-groupes/flunch-faim-restauration-rapide
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