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LE CHIFFRE DU MOIS  

En savoir plus

Chiffre d'affaires de la Restauration collective
2024
19,9 Md € de CA restauration collective en 2024 selon Food
Service Vision
Il représente 3,6 M de prestations au sein de 75 000
établissements.
Selon Food Service Vision, le Médico-Social représente la
plus grosse part du CA avec 6 Md €, suivi de l'enseignement
avec 5,7 Md €, puis le secteur Entreprises avec 4,6 Md €.

ATTENTION: la méthodologie est différente de Circana / Gira
Foodservice, d'où des données différentes et non
comparables.

L'ETUDE A NE PAS MANQUER

Consulter l'étude complète

IN-FOOD by Groupe Ifop
Décryptage des transformations à l’œuvre dans l’écosystème
alimentaire, afin d’anticiper les tendances de demain et
identifier les leviers stratégiques à activer, tant pour les
marques que pour les différentes filières.

Au Programme :
- Profil du consommateur et attentes / Cartographie
sociologique
- Que consomme t-il ?
- Les cultures alimentaires à l'heure de l'américanisation des
comportements en France et dans le monde
- Focus sur le Gen Z, représentant 30% de la population
mondiale, et son rapport à l'alimentation

ZOOM SUR...

https://crm.gecofoodservice.com/civicrm/mailing/view/?reset=1&id=527&cid=4210&cs=6186afbe1ee7bec963fe369cf928625e_1752651025_480
https://gecofoodservice.com/connexion/
https://gecofoodservice.com/download/405/juil-aout-2025/5274/chiffres-restauration-collective-2024_food-service-vision.pdf
https://gecofoodservice.com/download/405/juil-aout-2025/5274/chiffres-restauration-collective-2024_food-service-vision.pdf
https://gecofoodservice.com/download/405/juil-aout-2025/5254/in_food_extract.pdf
https://gecofoodservice.com/download/405/juil-aout-2025/5254/in_food_extract.pdf


Consulter les cotations

Marchés Publics et révisions tarifaires
De nouveaux indicateurs « Epicerie » et « Charcuterie /
traiteur » spécialement conçus pour la révision tarifaire
des contrats de la restauration collective sont désormais
disponibles sur le site RNM (Réseau des Nouvelles du
Marché).

Les marchés publics de denrées alimentaires pour la
restauration collective sont soumis à des fluctuations de prix
importantes engendrées par des facteurs saisonniers,
météorologiques et économiques.
Le Groupe de Travail Economique (GT Eco) du Conseil
National de la Restauration Collective (CNRC) a ouvert un
chantier permettant la création de nouveaux indicateurs, plus
précis et adaptés que les indices INSEE, utilisés jusque-là
pour réviser les prix des marchés de certaines familles de
produits.

LES OUTILS DU GECO

Télécharger le sommaire de l'étude

Horizon 2030 : Des restaurants en transition
Cette étude réalisée pour le GECO Food Service en
2022/2023 recèle de nombreuses informations encore
d'actualité.

Retrouvez des informations essentielles pour comprendre les
attentes et enjeux des consommateurs de demain; ainsi
que les évolutions à prévoir pour soutenir les restaurateurs
face à ces changements.

La société est en transition(s) :
- Digitale,
- Ecologique,
- Professionnelle,
- Côté restaurateurs,
- Côté clients.

Les consommateurs changent :
- la France se dirige vers plus de foyers solos, des familles
diversifiées et une population plus âgée,
- des facteurs économiques impactants avec le décrochage
d'une partie de la classe moyenne,
- des changements à adopter pour palier à la digitalisation de
la société,
- etc.

Consulter l'étude complète

Une connexion à votre espace adhérent est nécessaire pour consulter l'étude complète via
le lien ci-dessus.

Autrement, retrouvez l'étude dans votre espace adhérent : Les documents GECO / Etudes
et Datas GECO / Etudes annuelles / 2022 Etudes Horizon 2030

A VOS AGENDAS

• 18 septembre matin: Présentation Panel CREST par Circana
• 2 octobre : Prochaine Commission Etudes et Outils Marketing
• 14 octobre : Formation "Vision & Stratégie Food Service : Décrypter les données marchés
2024-2025 pour mieux piloter sa stratégie."
• 15 octobre : Formation "Vision Restauration Collective : Aller plus loin : décrypter les enjeux
de ces marchés et leurs potentiels."

Consulter toutes les dates de formations

https://rnm.franceagrimer.fr/rnm/panier_restau_co.shtml
https://rnm.franceagrimer.fr/rnm/panier_restau_co.shtml
https://gecofoodservice.com/mon-espace/outils-du-geco/#20-298-wpfd-etude-2022-horizon-2030-restaurants-en-transition
https://gecofoodservice.com/download/405/juil-aout-2025/5255/25-03-21presentation-horizon-2030-2.pdf
https://gecofoodservice.com/mon-espace/outils-du-geco/#20-298-wpfd-etude-2022-horizon-2030-restaurants-en-transition
https://gecofoodservice.com/hors-adhesion/nos-formations/



