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 A NE PAS MANQUER   
 
 

 «Plus nous serons unis, plus nous serons forts» 

ZEPRO 25/07/2025   

interview de Michel Sanson p.14 
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SALON-EVENEMENT 

 

Le Grand Repas : les inscriptions déjà ouvertes 

TENDANCES RESTAURATION 21/07/2025 

La 6e édition du Grand Repas, événement clé en main à destination de la restauration collective et 

traditionnelle locale, revient le 9 octobre prochain. Après une édition 2024 placé sous le patronage de l’Île de La 

Réunion, l’événement, qui a rassemblé 600 000 participants l’an dernier, mettra en avant cette année la région 

Auvergne-Rhône-Alpes. Ainsi, 19 chefs locaux seront mobilisés et 11 menus porteront les couleurs du Grand Repas. 

 

 

 

 

 LES ENJEUX DE LA FILIERE RHD  

 

 

HABITUDES DE CONSOMMATION  
 

 

Additifs alimentaires : Entre révisions, retraits et controverses récurrentes 

AGRO  MEDIA 22/07/2025 

Loin d’être utilisés librement, les additifs alimentaires sont soumis à un encadrement réglementaire parmi les plus 

rigoureux du secteur agroalimentaire. En Europe comme dans d’autres grandes régions du monde, leur usage est 

autorisé uniquement après une évaluation scientifique approfondie, visant à garantir l’innocuité pour le consommateur. 

Cependant, ce cadre, bien qu’extrêmement structuré, n’échappe ni à la controverse, ni à … 

 

 

« Préparer un repas » : première motivation des Français pour fréquenter les commerces de 

proximité, selon American Express 

TENDANCES RESTAURATION 21/07/2025 

Selon les résultats de l’enquête annuelle Shop Small American Express, les commerces de proximité conservent une 

place toujours aussi importante dans le quotidien des Français. En tête des motivations citées, le fait de préparer un 

repas pour soi ou ses proches, profiter de son week-end, ou encore apprécier l’ambiance d’un lieu où l’on se sent 

bien. Parmi les cinq principales raisons évoquées, 21 % des répondants déclarent fréquenter les commerces locaux 

avant tout pour se procurer des ingrédients de qualité, notamment chez les poissonniers, bouchers ou épiceries fines. 

Cette tendance est particulièrement marquée à Toulouse, Paris et Marseille. 
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DEVELOPPEMENT DURABLE 

 
REP Emballages professionnels : les grandes orientations du projet de cahier des charges 

LE RECYCLEUR 

Paris.- Le 18 juin dernier, la Direction générale de la prévention des risques (DGPR) a dévoilé les grandes lignes du 

futur dispositif de responsabilité élargie du producteur (REP) pour les emballages professionnels. 

 

 

EQUIPEMENT - SERVICE - HYGIENE 

 

Une autolaveuse au service d’un modèle durable 

TENDANCES RESTAURATION 21/07/2025 

Dernière-née de la marque Numatic, la 220NX est une autolaveuse ultra-compacte (22 cm de largeur de travail) 

spécialement conçue pour les petites surfaces comme les cuisines de restaurants, les sanitaires, ou les bureaux et 

permettant d’atteindre des zones souvent négligées par les solutions plus volumineuses.  

 
 

 

 ZOOM SUR LES CIRCUITS 

 

RESTAURATION COMMERCIALE 

 

O’Tacos lance une nouvelle édition limitée et une gamme plus légère pour élargir son public 

TENDANCES RESTAURATION 24/07/2025 

L’enseigne de restauration rapide O’Tacos enrichit son offre avec deux nouveautés : une édition 

limitée baptisée Chick’N Mozza et une nouvelle gamme permanente nommée O’Fresh. Le Chick’N Mozza se décline 

en formats Otacos (M, L, XL) et Obowls (M, L). Cette recette associe sauce ranch, sticks tomate-mozzarella, poulet 

mariné (ou alternative végétarienne), sauce fromagère signature, frites et un gratinage mozzarella accompagné de 

bœuf façon bacon fumé. 

 

Après Dangerous Burger, Ninja Food entre au capital des pizzérias Woodiz 

SNACKING 24/07/2025 

Le spécialiste de l’exploitation multi-marques en restauration Ninja Food, dirigé par Nabil Bellebcir, poursuit une 

stratégie de développement offensif. Après être entré en juin au capital de l’enseigne Dangerous Burger, le groupe 

récidive en misant cette fois sur le réseau de pizzas Woodiz, qui compte déjà plus d’une quarantaine d’établissements 

dans l’Hexagone. Nabil Bellebcir a également annoncé qu’il allait désormais développer en franchise l’enseigne de 

kebabs Berliner Das Original, avec déjà plusieurs projets dans les tuyaux. 

 

Quoi de neuf côté Tutti Pizza. La Croc' inspirée du croque-madame 

SNACKING 24/07/2025 

L’innovation et l’animation produit sont au cœur des stratégies des enseignes de restauration. Histoire de répondre 

aux évolutions du marché et d’ajuster son mix, en fonction des attentes des consommateurs. Ainsi, le spécialiste de la 

pizza dans le grand sud-ouest Tutti Pizza enrichit sa carte estivale avec une création inspirée du célèbre croque-

madame : La Croc’. 

https://www.profession-recycleur.fr/rep-emballages-professionnels-les-grandes-orientat-p6993.html
https://www.tendances-restauration.com/une-autolaveuse-au-service-dun-modele-durable/
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https://www.snacking.fr/actualites/7625-Apres-Dangerous-Burger-Ninja-Food-entre-au-capital-de-l-enseigne-de-pizzas-Woodiz/
https://www.snacking.fr/actualites/7626-Quoi-de-neuf-cote-Tutti-Pizza-La-Croc-inspiree-du-croque-madame/


 

 

Doritos et Disneyland Paris collaborent pour une expérience immersive 

AU COEUR DU CHR 23/07/2025 (réservé abonné)  

Doritos et Disneyland Paris s’associent pour offrir une expérience immersive inspirée de l’univers de la conquête de 

l’Ouest. 

 

Gong cha poursuit son expansion en France avec deux nouvelles ouvertures à Rennes et Angers 

TENDANCES RESTAURATION 22/07/2025 

La marque taïwanaise de bubble tea Gong cha renforce sa présence sur le territoire français avec l’ouverture de deux 

nouvelles boutiques à Rennes et Angers. Avec ces inaugurations, le réseau compte 

désormais 12 établissements franchisés en France, dont Paris, Lille, Strasbourg, Toulouse, Colmar, Grenoble et La 

Réunion. Présente dans 27 pays et avec plus de 2 500 points de vente dans le monde, Gong cha ambitionne de 

développer une centaine de franchises en France dans les cinq prochaines années. Plusieurs ouvertures sont d’ores 

et déjà prévues, notamment à Paris (5e arrondissement et quartier Opéra), Évry 2 et de nouvelles adresses à La 

Réunion. 

 

Maison Kalios s’installe à la Gare de Lyon avec une nouvelle offre de street food méditerranéenne 

TENDANCES RESTAURATION 21/07/2025 

La marque Maison Kalios, connue pour ses produits d'épicerie fine et sa street food méditerranéenne, annonce 

l’ouverture d’un espace au Hall 2 de la Gare de Lyon. Cette nouvelle adresse propose une offre complète à déguster 

sur place ou à emporter, mettant à l’honneur les saveurs grecques dans un format adapté à la restauration nomade. 

Maison Kalios y décline une carte alliant fraîcheur, authenticité et modernité, avec des pitas garnies, salades, mézzés, 

plats chauds et douceurs sucrées.  

 

Un 1er coffee shop Nespresso dans le Marais à Paris 

TENDANCES RESTAURATION 21/07/2025 

Le « Café », tel est le nom du 1er coffee shop Nespresso ouvert le 18 juillet dernier, dans le quartier du Marais à Paris. 

 

Le Groupe La Mère Poulard rouvre la Taverne du Mouton Blanc dans un esprit renouvelé 

TENDANCES RESTAURATION 18/07/2025 

Le Groupe La Mère Poulard annonce la réouverture de la Taverne du Mouton Blanc, avec un concept entièrement 

repensé. Jouxtant l’hôtel du même nom au cœur du Mont Saint-Michel, l’adresse propose désormais une carte 

valorisant les produits du terroir normand, un décor revisité et une équipe renforcée sous les commandes 

de Christophe Pacheco, Meilleur Ouvrier de France et Chef Exécutif du Groupe. 

 

 

RESTAURATION COLLECTIVE 

 

Nutrition et santé aux Journées d’études de l’AFDN 

RESTAURATION COLLECTIVE 24/07/2025 

L’AFDN, Association française des diététiciens nutritionnistes, organise ses prochaines Journées d’études annuelles à 

Toulouse, du 16 au 18 octobre 2025. Cette 63e édition aura lieu au centre de congrès Pierre Baudis. Parmi les 

thématiques abordées : Défis contemporains de l’alimentation : analyser les comportements pour mieux intervenir ; 

Contaminants, alimentation et santé : quelles stratégies face aux nouveaux enjeux ? ; Santé mentale et nutrition, 

comprendre les liens invisibles ; Gérosciences et alimentation : repenser le bien-vieillir… 
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Nouvelle flambée des prix de la viande surgelée, une rentrée difficile en vue pour les cantines 

LES MARCHES 23/07/2025 

Les cotations de la viande surgelée pour la restauration collective affichent des hausses conséquentes cet été. En 

quatre ans, certains produits carnés ont vu leur prix doubler. Et ce n’est pas possible pour les gestionnaires de se 

rabattre sur les poissons surgelés, qui présentent de fortes tensions d’approvisionnement. 

 

Compass Group acquiert Vermaat et consolide son leadership en Europe 

ZEPRO 22/07/2025 

Compass Group annonce l’acquisition de Vermaat Groep B.V. pour 1,5 Md€. Une opération stratégique qui renforce le 

positionnement du géant britannique sur le segment premium de la restauration collective, en particulier aux Pays-

Bas, en Allemagne… et en France, où Vermaat avait repris Serenest en 2022. 

 

 BOULPAT & CIRCUITS ALTERNATIFS 

Sandwichs, quiches, pizzas... En boulangerie, le snacking est-il vraiment fait maison? 

BFMTV 21/07/2025 

Plus de la moitié du chiffre d'affaires des boulangeries est lié à leurs produits de snacking (sandwichs, quiches, 

pizzas, salades, etc...). Une tendance qui ne fait que croître depuis quelques années. Mais comment s'assurer que 

ces produits soient faits maison? RMC Conso vous répond. 
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