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 A NE PAS MANQUER   
 
 

 

SALON 

 

Convention Food Tendances : J-6 avant notre événement ! 

TENDANCES RESTAURATION 02/04/2025 

La 4e édition de notre Convention Food Tendances arrive à grands pas : elle se tiendra le 8 avril prochain à La 

Compagnie 1837 (1, cour de Rome 75008 Paris). 

 

Les Grands Prix du Snacking récompensent les initiatives du secteur 

CHR 02/04/2025 

Lors du salon Snack Show, plusieurs prix seront attribués aux grandes initiatives et acteurs de l’année du secteur du 

snacking. 

 

 

 LES ENJEUX DE LA FILIERE RHD  

 

HABITUDES DE CONSOMMATION  
 

 

Les filières agricoles sont « en situation d’urgence », alertent les coopératives 

TERRE-NET 04/09/2024 

Le contexte d’instabilité politique, économique et climatique fort de cette année 2024 rend d’autant plus criant le 

défaut de compétitivité du secteur agroalimentaire français, estime la Coopération agricole, qui propose pour y 

remédier une « stratégie alimentaire conquérante », et rappelle l’urgence à agir. 

 

Onze ONG réclament des objectifs chiffrés pour la consommation de viande 

FRANCE AGRICOLE 31/03/2025 (réservé abonné)  

Dans une lettre ouverte adressée le 27 mars 2025 au Premier ministre François Bayrou et aux ministres concernés, 

onze organisations de la société civile dénoncent ce qu’elles considèrent comme un recul majeur dans la Stratégie 

Nationale pour l’Alimentation, la Nutrition et le Climat (Snanc), s'inquiétant de la possible disparition d'objectifs chiffrés 

de réduction de la consommation de viande. 

 

 

 

 

https://www.tendances-restauration.com/convention-food-tendances-j-6-avant-notre-evenement/
https://www.tendances-restauration.com/food-tendances-4-la-convention-des-chaines-et-concepts-revient-a-paris-le-8-avril-2025/
https://aucoeurduchr.fr/article/prix-et-concours/les-grands-prix-du-snacking/
https://www.terre-net.fr/cooperatives-agricoles/article/871408/les-filieres-agricoles-sont-en-situation-d-urgence-alertent-les-cooperatives
https://www.lafranceagricole.fr/filieres-viande/article/880710/onze-ong-reclament-des-objectifs-chiffres-sur-la-consommation-de-viande


 

 

Bœuf bourguignon, cassoulet, raclette… Quels sont les plats préférés des Français ? 

20 minutes 31/03/2025 

le célèbre Guide Michelin dévoile ce lundi ses traditionnelles étoiles, attribuées aux chefs cuisiniers sur l’ensemble du 

territoire. Mais du côté des consommateurs, est-on toujours aussi féru de gastronomie ? C’est ce que tend à montrer 

un sondage Ipsos pour Ouest-France : plus d’une personne interrogée sur dix a ainsi une très bonne opinion de l’art 

culinaire à la française. 

 

 

AMONT / AGRICULTURE  

 

Pintade : « On a retrouvé le marché, on espère regagner les chiffres de 2019 » 

LES MARCHES 31/03/2025 (réservaé abonné)  

La demande de pintade a progressé en 2024 sur l’ensemble des circuits, mais l’offre en décembre n’a pas suivi, 

entraînant des ruptures de stock pendant les fêtes de fin d’année. La filière anticipe une progression de la production 

et de la disponibilité de découpes afin de garantir l’approvisionnement en distribution et en restauration. 

 

 

DEVELOPPEMENT DURABLE 

 

Les jeunes, angle mort de la lutte contre le gaspillage alimentaire en France 

TV5 MONDE 02/04/2025 

Entre des portions pas adaptées pour une vie en solitaire, un mode de vie qui rend difficile l'organisation des repas et 

parfois une précarité poussant à consommer des produits qui se conservent moins bien, les jeunes sont ceux qui 

gaspillent le plus de nourriture en France. 

➢ FRANCE 24 
➢ L EXPRESS 

 

 

EQUIPEMENT - SERVICE - HYGIENE 

 

ECOAZUR, la ventilation économe et intelligente 

CUISINE PRO 02/04/2025 

La ventilation assure le renouvellement de l’air, évite les élévations de températures, les odeurs désagréables et les 

condensations : dans une cuisine professionnelle c’est un élément clé de confort et d’efficacité de travail. 
 

 

 

 

 

 

https://www.20minutes.fr/societe/4146240-20250331-b-uf-bourguignon-cassoulet-raclette-plats-preferes-francais
https://www.20minutes.fr/dossier/guide_michelin
https://www.20minutes.fr/dossier/chef
https://www.20minutes.fr/dossier/ipsos
https://www.ouest-france.fr/societe/gastronomie/buf-bourguignon-cassoulet-blanquette-selon-un-sondage-ces-plats-sont-nos-meilleurs-ambassadeurs-7eb09a42-0d5e-11f0-ab9e-ddf89dc6d8e3
https://www.reussir.fr/lesmarches/pintade-retrouve-le-marche-espere-retrouver-les-chiffres-de-2019
https://information.tv5monde.com/international/les-jeunes-angle-mort-de-la-lutte-contre-le-gaspillage-alimentaire-en-france-2768582
https://www.france24.com/fr/info-en-continu/20250402-les-jeunes-angle-mort-de-la-lutte-contre-le-gaspillage-alimentaire-en-france
https://www.lexpress.fr/societe/les-jeunes-angle-mort-de-la-lutte-contre-le-gaspillage-alimentaire-en-france-MZLZOHQUYZBEBKA7PZHWHCE6S4/
https://lacuisinepro.fr/produits-et-services/1497/ecoazur-la-ventilation-econome-et-intelligente


 

  ZOOM SUR LES FOURNISSEURS 
 

La Vie au rayon snacking 

NEORESTAURATION 02/04/2025 

La marque de charcuterie végétale lance le Ranch Lover et le BBQ Lover, deux sandwichs généreux inspirés de la 

street food américaine. 

 

Barilla peine à séduire le food service 

NEORESTAURATION 28/03/2024 

L’entreprise familiale, qui continue à grignoter des parts de marché en France, cherche à se développer davantage en 

RHD. 

 

 

 ZOOM SUR LES CIRCUITS 

 

 

RESTAURATION COMMERCIALE 

 

Nouveau burger, nouveaux restaurants: McDonald's affute ses armes en France face à la 

concurrence 

BFM TV 03/04/2025 

Le numéro un de la restauration rapide vise l'ouverture en France de 50 restaurants en 2025 avec 2.000 emplois à la 

clé à travers "un investissement de 100 millions d'euros pour l'enseigne et de 50 millions pour nos franchisés". 

➢ NOTRE TEMPS  

 

Monoprix se lance dans la restauration avec La Cantine 

LES ECHOS 03/04/2025 (Réservé abonné)  

L'enseigne du groupe Casino a présenté son nouveau concept de restauration rapide dans son « flagship » parisien. 

Monoprix incarne ainsi la nouvelle ambition du groupe, resserré sur la proximité, un segment très disputé. 

 

Monoprix réinvente complètement un de ses rayons… et cela donne l’eau à la bouche ! 

CAPITAL 03/04/2025 

Besoin d’attraper un sandwich rapidement à l’heure du déjeuner, de vous faire un petit plaisir pour le goûter ou de 

préparer un apéritif dinatoire à vos amis ? Avec La Cantine, son nouveau concept de restauration à emporter chic et 

accessible, Monoprix, sert «l’économie de la flemme». Découvrez ce qui vous attend ! 

 

Saumon végétal, camembert lyophilisé… On a testé les snacks de demain 

LE POINT 03/04/2025 

Cette semaine s’est tenu, à Paris, le Snack Show, salon réservé aux professionnels de la restauration rapide. Nous 

sommes allés y faire un tour. 

 

https://www.neorestauration.com/article/la-vie-au-rayon-snacking,73185
https://www.neorestauration.com/article/barilla-peine-a-seduire-le-food-service,73175
https://www.bfmtv.com/economie/entreprises/nouveau-burger-nouveaux-restaurants-mc-donald-s-affute-ses-armes-en-france-face-a-la-concurrence_AD-202504030711.html
https://www.bfmtv.com/economie/entreprises/nouveau-burger-nouveaux-restaurants-mc-donald-s-affute-ses-armes-en-france-face-a-la-concurrence_AD-202504030711.html
https://www.notretemps.com/depeches/nouveau-burger-nouveaux-restaurants-mcdonald-s-affute-ses-armes-en-france-face-a-la-concurrence-111558
https://www.lesechos.fr/industrie-services/conso-distribution/monoprix-se-lance-dans-la-restauration-avec-la-cantine-2158042
https://www.capital.fr/entreprises-marches/monoprix-reinvente-completement-un-de-ses-rayons-et-cela-donne-leau-a-la-bouche-1511246
https://www.lepoint.fr/gastronomie/saumon-vegetal-camembert-lyophilise-on-a-teste-les-snacks-de-demain-03-04-2025-2586472_82.php#11


 

 

RTL INSIDE - Les nouvelles tendances de snacking 

RTL 02/04/2025 

Armelle Lévy vous emmène au Salon Snack Show, au Parc des Expositions, à la Porte de Versailles à Paris pour 

déguster les produits de snacking de demain. 

 

Morning Retail : Le marché du snacking poursuit sa dynamique, par Eva Jacquot - 02/04 

BFM TV 02/04/2025 

Ce mercredi 2 avril, le succès de la restauration rapide et les pépites du salon Snack Show ont été abordés par Eva 

Jacquot dans sa chronique Morning Retail, dans l'émission Good Morning Business, présentée par Laure Closier, sur 

BFM Business. Retrouvez l'émission du lundi au vendredi et réécoutez la en podcast. 

 

 

 

[Point de vue] CHR : les nouveaux défis 

TENDANCES RESTAURATION 31/03/2025 

Quels sont les défis à relever pour les restaurateurs ? Dans un contexte économique tendu, Catherine Quérard fait le 

point sur le sujet. 

 

Sushi Shop, Basilic & Co, Waffle Factory : les nouvelles offres 

TENDANCES RESTAURATION 31/03/2025 

Le retour du printemps signe l'arrivée d'une nouvelle carte de saison pour de nombreuses enseignes. Pour certaines 

d'entre elles c'est l'occasion d'y intégrer des saveurs insoupçonnées, tandis que pour d'autres le printemps est tout 

simplement l'occasion de célébrer l'arrivée des beaux jours avec des ingrédients frais et du terroir. 

 

Trois questions à Nicolas Nouchi, fondateur de Strateg’eat 

AU COEUR DU CHR 03/04/2025 

Nicolas Nouchi, fondateur de Strateg’eat a répondu aux trois questions d’Au Coeur du CHR. 
 

 

RESTAURATION COLLECTIVE 

 

Sysco renforce son engagement pour le commercial équitable 

RESTAURATION COLLECTIVE 02/04/2025 

Le 26 mars, Sysco France annonçait renforcer son partenariat avec Agri-Éthique, afin de s’engager davantage dans le 

commerce équitable. Un an après avoir lancé des crêpes labellisées Agri-Éthique, les deux entités signent un nouvel 

accord, pour accompagner la restauration collective tout en soutenant les producteurs français dans le cadre de la loi 

EGalim. 

➢ 20 MINUTES 

 

Restauration collective : comment Elior a retrouvé le succès grâce à Derichebourg 

LE JDD 31/03/2025 

À TABLE. Le géant de la restauration collective, en difficulté depuis plusieurs années, a été repris en 2022 par le 

groupe familial Derichebourg. Il a retrouvé l’appétit. 

https://www.rtl.fr/programmes/rtl-soir/7900490173-rtl-inside-les-nouvelles-tendances-de-snacking
https://www.bfmtv.com/economie/replay-emissions/commerce-2-0/morning-retail-le-marche-du-snacking-poursuit-sa-dynamique-par-eva-jacquot-02-04_VN-202504020080.html
https://www.tendances-restauration.com/point-de-vue-chr-les-nouveaux-defis/
https://www.tendances-restauration.com/sushi-shop-basilic-co-waffle-factory-les-nouvelles-offres/
https://aucoeurduchr.fr/article/profession/trois-questions-a-nicolas-nouchi-fondateur-de-strategeat/
https://www.restauration-collective.com/2025/04/02/sysco-renforce-son-engagement-pour-le-commercial-equitable/
https://www.restauration-collective.com/2024/02/07/lancement-du-1er-concours-national-du-meilleur-sandwich-par-la-cnbpf-et-sysco-france/
https://www.neorestauration.com/article/sysco-france-renforce-son-engagement-avec-agri-ethique,73182
https://www.lejdd.fr/economie/restauration-collective-comment-elior-a-retrouve-le-succes-grace-a-derichebourg-156511


 

 BOULPAT & CIRCUITS ALTERNATIFS 

 

Pause-déjeuner : l'explosion des formules en boulangerie 

FRANCE INFO 28/03/2025 

De plus en plus de boulangeries proposent des formules déjeuner. Si la baguette reste un produit d'appel, le prêt-à-

manger leur permet de réaliser des marges intéressantes. 

 

Land&Monkeys célèbre 5 ans de succès et poursuit son expansion 

TENDANCES RESTAURATION 28/03/2025 

La boulangerie végétale Land&Monkeys fête ses 5 ans d'existence et annonce une expansion ambitieuse 

pour 2025. Fondée en 2020 par Rodolphe et Yoshimi Landemaine, l'enseigne compte désormais huit adresses, 

dont sept à Paris et une à Bordeaux. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

https://www.francetvinfo.fr/economie/pause-dejeuner-l-explosion-des-formules-en-boulangerie_7157673.html
https://www.tendances-restauration.com/landmonkeys-celebre-5-ans-de-succes-et-poursuit-son-expansion/



