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A NE PAS MANQUER   
 

 

REP Emballages Restauration : les fournisseurs des CHR veulent savoir à l’avance combien ils 

vont payer 

RESTAURATION 21 05/07/2024 

Les déclarations des emballages mis sur le marché en 2023 étaient attendues pour le 1er juillet 2024 au plus tard 

auprès de Citeo Pro, filiale de Citeo et Adelphe agréée pour 6 ans par les pouvoirs publics pour la REP Emballages 

de la restauration (REP ER) entrée en vigueur le 15 mars 2024. 

 

REP Emballages Restauration, le GECO Food Service dénonce un manque de visibilité 

SNACKING 04/07/2024 

L’association GECO Food Service, qui regroupe des entreprises de toutes tailles fournissant les marchés de la 

Consommation Hors Domicile, dénonce un manque d’anticipation et d’information concernant les conséquences 

économiques de l’écocontribution. 

 

REP emballages restauration: le Geco demande de la visibilité 

NEORESTAURATION 04/07/2024 

L'association, qui regroupe des entreprises fournisseurs des marchés de la consommation hors domicile tire la 

sonnette d'alarme et estime dans un communiqué que "la méthode doit être adaptée et simplifiée pour davantage de 

lisibilité". 

 

SALON 

 

#BetterSnacking - Les grands moments du 14e Congrès du Snacking en vidéo ! 

SNACKING 04/07/2024 

Immersion en vidéo au Pavillon Royal pour la 14e édition du Congrès du Snacking, organisée par France Snacking, 

le 25 juin dernier. Le #BetterSnacking était à l’honneur alors que le marché, toujours bousculé par un contexte socio-

économique mouvant, cherche encore son second souffle. 

 

EquipHotel invite à l'audace collective 

ZEPRO 04/07/2024 

L’édition 2024 du salon EquipHotel s’articulera autour de quatre univers dont le Foodservice, lequel aura pour thème 

cette année le mieux-manger. La journée du 6 novembre sera consacrée à la restauration collective. 

 

SIAL Insights, les grands enjeux de notre alimentation décryptés en avant-première du salon 

SNACKING 02/07/2024 

Le rendez-vous mondial de l’alimentation, plus grand salon professionnel de France, affichera complet du 19 au 23 

octobre prochain pour célébrer son 60e anniversaire à Paris Nord Villepinte. L’événement entend s’inscrire au 

carrefour des grandes tendances du moment et illustrées par la dernière étude SIAL Insights, réalisée en partenariat 

avec Kantar, Circana et Protéines XTC. Au menu, de l’émotion, du lien et de l’attention, dans les têtes comme les 

assiettes… 

 

 

https://www.restauration21.fr/restauration21/2024/07/rep-emballages-restauration-les-fournisseurs-des-chr-veulent-savoir-%c3%a0-lavance-combien-ils-vont-payer.html
https://www.restauration21.fr/restauration21/2024/07/rep-emballages-restauration-les-fournisseurs-des-chr-veulent-savoir-%c3%a0-lavance-combien-ils-vont-payer.html
https://www.snacking.fr/actualites/7019-REP-Emballages/
https://www.neorestauration.com/article/rep-emballages-restauration-le-geco-demande-de-la-visibilite,72255
https://www.snacking.fr/actualites/7020--BetterSnacking-Les-grands-moments-du-14e-Congres-du-Snacking-en-video-/
https://resto.zepros.fr/actus-metiers/equiphotel-invite-audace-collective
https://www.snacking.fr/actualites/7010-SIAL-Insights-les-grands-enjeux-de-notre-alimentation-decryptes-en-avant-premiere-du-salon/


 

 

A LIRE   

 

HABITUDES DE CONSOMMATION / FILIERE / AGRICULTURE 
 

 

Pas de consensus pour la présidence du Cniel 

LA FRANCE AGRICOLE 27/06/02024 (réservé abonné) 

Au terme de onze ans de présidence de l’interprofession laitière, Thierry Roquefeuil tire sa révérence, laissant un 

siège vacant. Le collège des coopératives et celui des producteurs semblent se disputer la succession. 

 

Transition énergétique et lutte contre le gaspillage au programme des rencontres du FCSI France 

RESTAURATION 21 04/07/2024 

La branche France de l’Association internationale des consultants en restauration et hôtellerie a rassemblé ses 

adhérents et partenaires les 20 et 21 juin à Rouen.L’inflation des coûts énergétiques, le réemploi des contenants, le 

reconditionnement des contenants, tous ces défis qui agitent le monde de la grande cuisine placent les professionnels 

du conseil et de l’ingénierie de l’Hôtellerie-Restauration s en première ligne.  « Avance-t-on dans le bon sens dans nos 

métiers [de consultants] » a questionné Devis Daveine, président du FCSI France, en ouverture de ces rencontres 

ponctuées des interventions de 2 invités. 

 

Comment va évoluer l’agriculture mondiale dans les dix ans à venir ? 

REUSSIR 04/07/2024 (réservé abonné) 

Dans le rapport « Perspectives agricoles de l’OCDE et de la FAO 2024-2033 » qui vient d’être publié, la FAO et 

l’OCDE procèdent à une évaluation consensuelle de ce que pourrait être l’évolution, sur les dix ans à venir, des 

marchés des produits agricoles. Les pays émergents vont tenir un rôle de plus en plus important. 

 

Agriculture : l'influence croissante des pays émergents 

LES ECHOS 02/07/2024 

Le commerce mondial de produits agricoles voit une réduction de la part de marché des pays riches de l'OCDE au 

profit des pays émergents et en développement. 

 

Aurélien Bluon-Vannier : portrait du nouveau président de Cinov Restauconcepteurs 

LA CUISINE PRO 02/07/2024 

Élu à la présidence de la branche Restauconcepteurs de la fédération Cinov lors de la dernière assemblée générale 

qui s’est tenue au mois de mai, Aurélien Bluon-Vannier mérite que l’on s’arrête sur son parcours. Portrait d’un homme 

passionné et engagé. 

 

La production de farine recule légèrement en 2023, mais se diversifie 

LE PETIT MEUNIER LA DEPECHE 02/07/2024 (réservé abonné) 

Les volumes de farine produits en 2023 accusent un léger retrait d’un an sur l’autre, d’après l’ANMF. Mais la part des 

filières qualité (hors bio) progresse, de même que la transformation d’autres espèces que le blé tendre. 

 

 

 

https://www.lafranceagricole.fr/cniel/article/868979/pas-de-consensus-pour-la-presidence-du-cniel
https://www.restauration21.fr/restauration21/2024/07/transition-%C3%A9nerg%C3%A9tique-et-lutte-contre-le-gaspillage-au-programme-des-rencontres-du-fcsi-france.html
https://www.reussir.fr/agriculture-mondiale-que-revele-le-rapport-de-locde-et-de-la-fao-pour-les-dix-ans-venir
https://www.lesechos.fr/monde/enjeux-internationaux/agriculture-linfluence-croissante-des-pays-emergents-2105387
https://lacuisinepro.fr/chr-collectivites/25164/aurelien-bluon-vannier-portrait-du-nouveau-pr
https://www.reussir.fr/ladepeche/la-production-de-farine-recule-legerement-en-2023-mais-se-diversifie


 

KPMG entre au capital de GIRA, au service du secteur de la restauration 

TENDANCE HOTELLERIE 01/07/2024 

KPMG, afin de renforcer son offre KPMG Pulse dédiée au marché TPE-ME, entre au capital de GIRA, expert du 

secteur de la restauration hors domicile. 

Les synergies de KPMG sur son marché TPE-ME et de GIRA répondent aux besoins des professionnels de la 

restauration grâce à un accompagnement 360°, diversifié et renforcé : contexte hyper-inflationniste, positionnement 

marketing, pénurie de personnel, gestion des matières premières, de la trésorerie… 

 

 

RESTAURATION COMMERCIALE 

 

Six tendances à suivre en snacking sucré 

LE MONDE DU SURGELE 03/07/2024 

On vous délivre ici notre ressenti des tendances animant aujourd'hui l’offre en snacking sucré, à travers un échantillon 

de produits surgelés. 

 

 

RESTAURATION COLLECTIVE 

En quête d’attractivité, la restauration collective se mêle de formation initiale 

LA GAZETTE DES COMMUNES 04/07/2024 (réservé abonné)  

Confrontée à la fois à l’évolution des compétences nécessaires au sein de ses équipes et à un défi de renouvellement 

de génération, la formation initiale et continue est devenue un sujet de premier ordre pour la profession, notamment 

pour gagner en attractivité. 

 

 

 AU COEUR DES ENTREPRISES   
 

La start-up à suivre: Green Spot Technologies transforme des rebuts alimentaires en farines 

nutritives 

LSA 03/07/2024 (réservé abonné) 

En partenariat avec ManEcho, société de conseil spécialisée en stratégie de distribution, LSA vous présente 

régulièrement des startups prometteuses. Ici, Green Spot Technologies : la jeune entreprise récupère des pépins, des 

pelures, des pulpes, des drêches, pour les transformer en farines nutritives, grâce à la fermentation. Ces nouveaux 

aliments sont ensuite utilisés dans le secteur de l’agro-alimentaire. 

 

Sodexo confirme ses objectifs et prévoit 80 millions d'euros de chiffre d'affaires aux Jeux 

olympiques 

LE FIGARO 02/07/2024 

Le groupe de restauration collective et de services Sodexo a vu la croissance de son chiffre d'affaires ralentir 

légèrement avec l'inflation au troisième trimestre de son exercice décalé (mars-mai), mais a confirmé mardi ses 

objectifs annuels, qui intègreront la majeure partie des ventes attendues sur les sites olympiques. «Nous finalisons les 

derniers préparatifs en vue d'ouvrir le plus grand restaurant du monde», a commenté dans un communiqué Sophie 

Bellon, PDG du groupe, qui sera responsable de la restauration des athlètes au village olympique à Paris et sur 

plusieurs sites. 

 

https://www.tendancehotellerie.fr/articles-breves/communique-de-presse/21896-article/kpmg-entre-au-capital-de-gira-au-service-du-secteur-de-la-restauration
https://www.lemondedusurgele.fr/marches-et-tendances/24884/six-tendances-a-suivre-en-snacking-sucre
https://www.lagazettedescommunes.com/937599/en-quete-dattractivite-la-restauration-collective-se-mele-de-formation-initiale/
https://www.lsa-conso.fr/la-start-up-a-suivre-green-spot-technologies-transforme-des-rebuts-alimentaires-en-farines-nutritives,456480
https://www.lsa-conso.fr/la-start-up-a-suivre-green-spot-technologies-transforme-des-rebuts-alimentaires-en-farines-nutritives,456480
https://www.lefigaro.fr/flash-eco/sodexo-confirme-ses-objectifs-et-prevoit-80-millions-d-euros-de-chiffre-d-affaires-aux-jeux-olympiques-20240702
https://www.lefigaro.fr/flash-eco/sodexo-confirme-ses-objectifs-et-prevoit-80-millions-d-euros-de-chiffre-d-affaires-aux-jeux-olympiques-20240702


 

 

Onoré s’agrandit avec So Mochi 

LE MONDE DU SURGELE 03/07/2024 

Le nouvel ensemble dédié à la pâtisserie, au traiteur apéritif et au snacking vient d’annoncer le rachat du fabricant 

français opérant sur le mochi glacé. 

https://www.lemondedusurgele.fr/entreprises-et-marques/25145/onore-s-agrandit-avec-so-mochi

