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@A NE PAS MANQUER

le magazine #10 de restauration21 est paru !

RESTAURATION 21 12/10/2023
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LA TRIBUNE D’ELISABETH LAVILLE

Nudges et sciences cognitives pour des choix meilleurs pour le climat......
ACTUALITES......

METIERS

Labels et distinctions écologiques en restauration font bouger les pratiques......
GASPILLAGE

Quand I'lA analyse et quantifie les restes de plateaux......

BIO

A Romainville, I'’école Maryse Bastié s’équipe d’une cuisine décentralisée et 100 % bio......
EMBALLAGES

Les laveurs industriels renforcent leurs positions......

EQUIPEMENT

Energie : consommer moins et mieux......

Le Dispositif Eco Efficacité Tertiaire, un dossier complexe......
Green2Green : « Nous avons travaillé sur I'efficience du matériel »......

SALON

L’agenda des salons

SNACKING

Sirha Europain renforce son segment snacking/restauration boulangere

L HOTELLERIE RESTAURATION 12/10/2023
Paris (75) Sirha Europain, le salon global de la boulangerie, patisserie et du snacking (ou restauration boulangeére),
revient pour une 25eme édition du dimanche 21 au mercredi 24 janvier 2024, Porte de Versailles a Paris.

Les femmes a ’honneur du prochain salon Smahrt Toulouse

BRA RESTAURATION 12/10/2023

La 8éme édition du salon de I'alimentation, de hétellerie et restauration du grand Sud-Ouest revient a Toulouse du
28 au 30 janvier 2024 au sein du MEETT, le nouveau parc des expositions de la Ville rose. 300 exposants seront
réunis sur 18 000m2, soit 12% de stands supplémentaires par rapport a 2022. Cette année représente un tournant
pour I'événement, puisqu’il s’agit de la premiére édition depuis son intégration a I'écosystéme Sirha Food. Le salon
toulousain rejoint ainsi Sirha Lyon, Europain, Sirha Green, Egast et Omnivore.

Les Assises de la restauration collective investissent I’THémicycle de Rouen

RESTAURAURATION COLLECTIVE 12/10/2023

Les Assises de la restauration collective, organisées par le réseau Restau’Co, se tiendront le 15 novembre prochain
a ’'Hémicycle de Rouen (Seine-Maritime) et s’intituleront « Dessinons ensemble la restauration collective de demain
».
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@A LIRE

HABITUDES DE CONSOMMATION / FILIERE / AGRICULTURE

Grand Repas : Guillaume Gomez et Thierry Marx appellent a « repenser notre systeme
d’alimentation »

LES CHEF 12/10/2023

Le 19 octobre prochain se tiendra la 4e édition du Grand Repas. Soutenu par Thierry Marx et Guillaume Gomez —
tous deux ambassadeur de I'association éponyme — I'événement aura pour marraine Virginie Basselot (Le Chantecler®
au Negresco — Nice). « Je suis honorée et ravie d’étre la marraine du Grand Repas cette année. C’est un moyen de
faire découvrir a I'ensemble des générations notre patrimoine culinaire mais aussi de mettre en lumiere les actrices et
les acteurs qui ceuvrent au quotidien pour produire une alimentation de qualité », confie Virgine Basselot.

Inflation : les prix alimentaires n’augmenteront (quasiment) plus d’ici la fin de ’année, prévoit
I'Insee

LE FIGARO 12/10/2023
L’inflation alimentaire devrait refluer a environ 7% en décembre sur un an, aprés avoir culminé a prés de 16% au mois
de mars.

« La production en bio ne peut pas étre supportée que par le marché » (3/4)

LA TRIBUNE 12/10/2023

INTERVIEW. A I'heure ol la consommation de produits bio se tasse, les producteurs tirent la sonnette d’alarme et
relancent des pistes d’accompagnement de la filiére. Les représentants de Bio Nouvelle-Aquitaine, association pour le
développement de I'agriculture biologique de la région, et d’'Interbio Nouvelle-Aquitaine, association
interprofessionnelle qui fédére les acteurs de la filiere, répondent aux questions de La Tribune. Jérédme Keller (Bio
Nouvelle-Aquitaine) est producteur en Haute-Vienne. Philippe Leymat (Interbio), viticulteur en Correze.

Bio : « Les producteurs font de I'apnée » (Laure Verdeau, Agence bio)

LA TRIBUNE 12/10/2023

INTERVIEW. Face au rétrécissement du marché des aliments bio, les agriculteurs ont jusqu'a présent serré les dents.
Mais si les consommateurs ne recommencent pas a manger bio, les déconversions risquent de croitre, craint Laure
Verdeau, directrice de I'Agence Bio. Et ce, malgré tout I'argent investi.

santé : 14% des adultes dans le monde sont accros aux aliments ultra-transformés, selon une étude

CNEWS 10/10/2023

Basée sur 281 études menées dans 36 pays différents, 'analyse publiée dans la revue médicale BMJ ce lundi 9
octobre a conclu que 14% des adultes et 12% des enfants a travers le monde ont une addiction liée aux aliments
ultra-transformés.
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Cycle « De l'assiette a la planéte » : Manger autrement mais comment ?

FRANCE INTER 09/10/2023

Le 29 novembre dernier, France Inter projetait, en direct du studio 104 de la Maison de la radio et de la musique, dans
plus de 150 salles de cinéma le deuxieme volet de son cycle de conférence « De I'assiette a la planéte » animé par
Mathieu Vidard avec Guillaume Meurice.

La sauce érigée en pilier de la cuisine francaise lors de ses Etats Généraux

SNACKING 10/10/2023

A l'aube des 40 ans de sa marque Saveurs et Sauces, le fournisseur alsacien Idhea, affilié depuis 2016 au groupe
Migro, organisait le 4 octobre dernier la toute premiére édition des Etats Généraux de la Sauce. L’'occasion de livrer
les résultats d’'une étude holistique menée avec Cate Marketing aupres de professionnels de la restauration et
d'analyser leur perception vis-a-vis d'un compagnon si essentiel a leurs recettes. Pour mieux en comprendre les
usages...

Pintade : et si le manque de disponibilité expliquait la déconsommation ?

LES MARCHES 09/10/2023 (réservé abonné)
Les disponibilités en pintade s’érodent en magasin principal débouché de la filiére.

Budget 2024 : les éleveurs bovins vont bénéficier d'un coup de pouce

LA TRIBUNE 06/10/2023

Les éleveurs bovins ont vu leur imposition augmenter en raison de la hausse de la valeur de leur cheptel. En
conséquence, le ministre de I'Economie a annoncé une mesure de défiscalisation. Elle doit prendre la forme d'une
provision de 150 euros par vache, & hauteur de 15.000 euros par exploitation. Le codt de cette mesure est évalué a
quelques dizaines de millions d'euros.

RESTAURATION COLLECTIVE

French Tech : le chemin étroit des cantines robotisées

LES ECHOS 12/10/2023

Cook-e, une start-up qui a levé 5 millions d'euros, a développé des machines capables de cuisiner des pates, bowls et
salades. Elle veut les installer dans la restauration collective, les hbtels ou encore les campus.

Les Assises de larestauration collective en territoire rouennais
ZEPROS 12/10/2023
Organisées par Restau’Co, en partenariat avec le Conseil Régional de la Normandie, Food Service Vision, Interfel et

Interbev, les prochaines Assises de la restauration collective se tiendront le 15 novembre a ’'Hémicycle de Rouen
(76).
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RESTAURATION COMMERCIALE

L’AFMR dresse un bilan en demi-teinte de la saison estivale 2023

BRA RESTAURATION 06/10/2023

L’Association Francaise des Maitres Restaurateurs (AFMR) dévoile une étude qui brosse le portrait de la saison
estivale 2023. « Cet été devait étre celui de la reprise de I'activité, pourtant le bilan de la saison estivale est mauvais
voire trés mauvais pour 25,5% des répondants, explique d’entrée le document. Ce constat se retrouve partout en
France, destinations touristiques ou non. »

REEMPLOI

Serunion et CCEP testent un nouveau distributeur de boisson
ZEPROS 12/10/2023

Serunion, filiale espagnole d’Elior Group, et Coca-Cola Europacific Partners (CCEP), développent un projet pilote pour
un nouveau systeme de distribution de boissons dans des contenants réutilisables.

EQUIPEMENT / HYGIENE

Les principaux textes reglementaires en hygiéne

L HOTELLERIE RESTAURATION 10/10/2023

De nombreux réglements, arrétés et notes de service constituent la trame de la reglementation en hygiene
alimentaire, que ce soit pour la restauration commerciale ou collective. Les réponses a toutes les questions y figurent.
Le plus dur est parfois de s'y retrouver et de savoir quel est le texte le plus approprié. Petit tour d'horizon des textes
de référence.

@EN INTERNE

EpiSaveurs et Transition s’unissent pour le bio

ZEPRO 12/10/2023

EpiSaveurs, grossiste spécialisé dans I'épicerie, les boissons ainsi que produits d’hygiéne et d’entretien aupres de la
restauration commerciale et collective, vient de conclure un partenariat avec la marque Transition. Une belle
association au service du bio. Depuis 2021, Transition ceuvre en effet pour soutenir des producteurs engagés dans
une agriculture plus durable en proposant des produits en conversion biologique.

Reconditionnement de matériel de restauration : pourquoi rien n’arréte plus Vesto ?

ZEPRO 12/10/2023

Nouveau site pour la start-up Vesto. Aprés son atelier a Romainville (93) en 2021, I'entreprise de I'économie circulaire
et de 'ESS (économie sociale et solidaire), spécialiste du reconditionnement de matériel professionnel de la
restauration (chaud, froid, boulangerie-patisserie et laverie) ouvre une nouvelle usine de 7 000 m2 a Compans, en
Seine-et-Marne.
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KFC renforce ses engagements en faveur du « Made in France »

BRA RESTAURATION 12/10/2023

KFC annonce le lancement de ses Country Wings, nouvelle recette d’ailes de poulet, caramélisées avant cuisson, qui
vient compléter les traditionnelles Hot Wings proposées par I'enseigne. |l s’agit de la premiére offre de poulet 100%
francais certifié Label Rouge de la marque.

EpiSaveurs s’associe a Transition

AU COEUR DE LA CHR 12/10/2023
Le grossiste EpiSaveurs annonce un partenariat avec la marque alimentaire Transition. Trois légumineuses s’ajoutent
au catalogue.

Phenix dope I’écosystéeme anti-gaspi avec des solutions tech et humaines

NEORESTAURATION 11/10/2023

300 millions de repas sauvés depuis sa haissance en 2014, 5 millions de téléchargements depuis la création de son
appli en 2019, Phenix déploie ses solutions anti-gaspillage en BtoB et en BtoC. Et a bien I'intention de compter parmi
les leaders de la lutte anti-gaspi, comme I'explique son fondateur, Jean Moreau.

Les activités foodservice d’Eureden avancent sous une banniére commune, Eureden Foodservice

NEORESTAURATION 11/10/2023
A partir du 1er janvier prochain, les activités foodservice de la coopérative bretonne —légumes surgelés, en conserve
et ovoproduits-, sont regroupées dans une nouvelle entité, Eureden Foodservice.

Blondie, Choukran, Onor, Janet et La Boucherie lauréats des Palmes de la Restauration

BRA RESTAURATION 10/10/2023

Le 9 octobre dernier, le Leaders Club organisait a la Salle Gaveau (Paris 8e) sa cérémonie des Palmes de la
Restauration 2023 — la 25e édition frangaise et la 12e édition internationale — dans le cadre des 30 ans du Leaders
Club France. Au total, 9 nommeés francais étaient en lice et 4 du c6té des internationaux.

Coté Sushi, Quick, La Fabrique a Cookies, Five Pizza Original, Pomme de Pain, Paris Baguette : les
nouvelles offres

BRA RESTAURATION 06/10/2023

L’innovation s’invite sur les cartes automne/hiver des enseignes de restauration : ainsi, Quick présente le Duo Burger,
tandis que Five Pizza Original lance la Roll’z. Trente nouveautés sont a la carte de Pomme de Pain qui, comme Cété
Sushi, invite a I'évasion. Les offres de La Fabrique a Cookies et de Paris Baguette, quant a elles, se veulent toujours

plus gourmandes !
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Ottolina Café débarque en France

BRA RESTAURATION 06/10/2023

Le groupe de restauration italienne SO2R a annoncé ouvrir, en partenariat avec TotalEnergies, sa premiére enseigne
Ottolina Café en France. Déja présente en Allemagne et en Chine, la franchise est implantée sur les lieux de transit
comme les aéroports, gares, autoroutes ou encore centres commerciaux. Le projet devrait voir le jour sur I'aire des
Palombiéres (A89), en Aquitaine, au cours du premier semestre 2024.
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