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Panorama et évolution des marchés du 
Bakery Business en Europe:

quelles performances, quels défis pour l’avenir?

Anne Fremaux, Directrice Bakery
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Spécialiste Food, depuis le champ jusqu’au consommateur
La société Gira (Girag & Associates)

Fondée en 1970, toujours indépendante! 

Conseil stratégique et études de marchés sur toute la chaîne agro-alimentaire
30 consultants

Europe et Monde

Expertise et Expérience

Lait Viande Bakery

Ciblé Tourné vers l’avenir Approche globale Contacts décideurs

Foodservice
Panel SAS
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Parus, à paraître ou en projet...
Les principaux programmes Gira en Bakery

Bake-off markets
2019, prochain 2023/24
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Source: Gira compilation

Covid-19 crisis
2020 & 2021

Impact sur 
les marchés BVP
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Business Models
of bakery chains
Janvier 2022

Modèles, 
PDM en distribution 
et production

European Bakery Company 
Panorama
Nov. 2022
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Dynamic bakery segments
2018, prochain 2023

Dynamiques 
dans un marché
statique
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Tendances passées, et futures…
Consommation de produits de bakery en Europe

Par produit
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Par technologie de conservation
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Variable, selon les produits ou les technologies!
Mesure de l’impact de la crise COVID-19

-7%

-6%

-5%

-4%

-3%

-2%

-1%

0%

1%

2%

3%

4%

0 5,000 10,000 15,000 20,000 25,000

C
A

G
R

 (
%

 p
.a

.)

Consommation ('000 t) Source: Gira compilations

2019

2019

2019

2019

2019

2019 2026

2021

2021

2021

2021

2021

2021

2026

2026

2026

2026

2026



© Gira
6

Consommation pc forte en TR, CY, RO & BG – Faible en NL, SI & IT
Les principaux pays consommateurs de bakery
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Focus sur les principales tendances de consommation 
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Artisans Labos GMS Frais industriel Bake-off Préemballé ambiant Préemballé à cuire

Source: Gira

De nouvelles dynamiques pour les produits industriels
Structure de l’approvisionnement en bakery

2013/2019 2019/2021 (COVID-19) 2021/2026f
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Bakery t/o > 500 mio € - Positionnement par technologie
Classement européen des industriels du Bakery, 2021

Bake-off

Préemballé

Frais
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Anne Fremaux
a.fremaux@girafood.com

Merci pour votre attention!

Pour plus d’information:


