Gira

Panorama et évolution des marchés du

Bakery Business en Europe:
quelles performances, quels défis pour I'avenir?

Anne Fremaux, Directrice Bakery
CIBM, Paris le 23 Novembre 2022

Clbm a.fremaux@girafood.com Tel: +(33) 4 50 40 24 00 www.girafood.com

@@ © Gir



La société Gira (Girag & Associates)
Spécialiste Food, depuis le champ jusqu’au consommateur

Gira

Fondée en 1970, toujours indépendante!
Conseil stratégique et études de marchés sur toute la chaine agro-alimentaire
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Les principaux programmes Gira en Bakery
Parus, a paraitre ou en projet...
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Bake-off markets
2019, prochain 2023/24
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Covid-19 crisis
2020 & 2021
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Consommation de produits de bakery en Europe
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Tendances passées, et futures... G I ra
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Mesure de I'impact de la crise COVID-19
Variable, selon les produits ou les technologies!
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Les principaux pays consommateurs de bakery G
Consommation pc forte en TR, CY, RO & BG — Faible en NL, SI & IT I ra
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Focus sur les principales tendances de consommation
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Structure de I'approvisionnement en bakery
De nouvelles dynamiques pour les produits industriels
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Classement européen des industriels du Bakery, 2021
Bakery t/o > 500 mio € - Positionnement par technologie
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AGR%FERT ‘s Vandemoortele
‘ shaping a tasty future
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Merci pour votre attention!

Pour plus d’information:

Anne Fremaux
a.fremaux@girafood.com
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