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ORDRE DU JOUR
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1. La future éco-contribution sur les produits hors domicile alimentaires et non-alimentaires : future REP dite
Professionnels de la Restauration ;

2. LAvis n°87 du CNA du 10 mars 2021 sur la Substitution des contenants alimentaires plastiques en restauration
collective (EGALIM — AGEC).

3. Les dernieres précisions d’application de la loi EGALIM : notamment sur le seuil pour les produits composés
d’ingrédients issus d’exploitation agricole bénéficiant de la certification environnementale de niveau 2 ;

4. Suivi du projet de loi dit Résilience et Climat qui envisage :

» Un élargissement du périmétre d’application de I'obligation EGALIM du menu végétarien hebdomadaire ;

» Une nouvelle expérimentation d’'un menu végétarien quotidien pour les collectivités territoriales
volontaires ;

» Une nouvelle obligation en 2023, d’'un menu végétarien quotidien dans les services de restauration
collective de I'Etat ;

» Un élargissement du périmétre des produits éligibles EGALIM,

» Une condition complémentaire d’utilisation du budget 50% EGALIM : a compter du 1¢" janvier 2024, les
viandes et produits de la péche répondant aux criteres EGALIM devraient représenter en valeur 60% des
viandes et produits de la péche servis

» une dérogation temporaire au code des marchés publics pour I'achat de denrées alimentaires ;



POUR MEMO : PETITS RAPPELS LIMINAIRES




Les textes cadres

%GECO

@ Food Serwce

1.NIVEAU EUROPEEN :

lutte contre la pollution plastiqgue maritime - Directive Single Use Plastic (dite SUP) du 05 juin 2019 - Nouvelles regles
pour cibler les 10 produits en plastigue a usage unigue les plus présents sur les plages et dans les mers européennes,
ainsi que les engins de péche perdus ou abandonnés : ils constituent 70 % de tous les déchets marins - Objectif principal =
prévenir et de réduire l'impact de certains produits plastiques sur I'environnement — Obligation des Etats Membres de
transposer dans leur législation nationale les obligations SUP.

2.NIVEAU FRANCAIS :
La loi dite AGEC (Anti Gaspillage et Economie Circulaire) du 10 février 2020 transpose la Directive et apporte une nouvelle
« couche réglementaire » s'ajoutant aux contraintes issues de précédentes lois francaises:
¢2015 - Loi Transition écologique pour la croissance verte (LTECV) : extension des consignes de tri a tous les
emballages plastiques pour 2022 ; gobelets, verres et assiettes en plastique interdits pour 2020.
¢2016 - Décret 5 flux et obligation du tri imposée aux entreprises générant plus de 1100 litres par semaine de
déchets (papier-carton, métal, plastique, verre et bois).
¢2018 - Loi dite EGALIM prévoyant les interdictions de :
v' Contenants alimentaires de cuisson, de réchauffe et de service en matiére plastique en restauration
collective scolaire, universitaire et pour les enfants de moins de 6 ans (2025).

Concue comme une loi cadre, au fil de ses 130 articles, elle fixe des grands objectifs et des stratégies de longs, mais sur
certains sujets (ex plastique a usage unique) elle fixe parfois également des échéances tres courtes, et elle renvoie a de
tres nombreux textes d’applications (Décrets, arrétés), plus d’une centaine dont une partie a été finalisée en 2020. s



Synthese Plastiques : Loi AGEC — EGALIM

EN ADEME
REPUBLIQUE
FRANGAISE

o antmre oa (o
Lt HEHLH
Fuaseraar

Point sur la réglementation francaise

Gobelet et verre ainsi que les assiettes
jetables de cuisine pour la table x
Bouteilles d’eau plate en plastique
(restauration scolaire)

Les établissements de restauration sont tenus de servir les repas et boissons consommeés dans
I'enceinte de I'établissement dans des gobelets, y compris leurs moyens de fermeture et couvercles, des
assieties et des recipients réemployables ainsi qu'avec des couverts réemployables

2020

- Pailles, piques a steak,
couvercles a verre jetables,
assiettes y compris celles
comportant un film plastique,
couverts, batonnets mélangeurs
pour boissons. contenants
- Fin de la distribution gratuite de
bouteilles en plastique contenant
des boissons dans les
établissements recevant du
public et dans les locaux a usage
professionnel

- Gobelets, couverts, assiettes et
récipients utilisés dans le cadre
d'un service de portage quotidien
de repas a domicile sont
réemployables et font I'objet
d'une collecte
- Au moins une fontaine a eau
potable dans les établissements
recevant du public

2021

[

|
2022

Contenants alimentaires de cuisson, de réchauffe et de service en matiére plastique
dans les services de restauration collective des établissements scolaires et
universitaires ainsi que des établissements d'accueil des enfants de moins de six
ans et dans les services de pédiatrie, d'obstétrique et de maternité, les centres
périnataux de proximité

Objectif 100% '
plastique recyclé Fin des emballages
en plastique a usage

unique

2023 2024 2025 ...2040

—

Code de I'environnement | 541-15-10



Synthese Plastiques : Loi AGEC — EGALIM

LOI AGEC : DECRET D'INTERDICTION DE CERTAINS PRODUITS EN o e
PLASTIQUE A USAGE UNIQUE &

Quels produits interdits quand?

3 juillet 2021 - Emballage & non-emballage

v/

1¢r janvier 2021 - Non-emballage

Saladiers  pots 3 glace

Si supérieur oo e, B

a X% de

plastique
Plateaux Boites
Repas

Il n'y a pas
d’interdictions pour les
plateaux-repas, pots a

glace, saladiers et
boites
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Rappel Définitions %GECO

Le réemploi est une opération qui permet a des biens qui ne sont pas des déchets d’étre
utilisés a nouveau sans qu’il y ait modification de leur usage initial. Ex : une bouteille en
plastique qui reste une bouteille

Décret n°2020-1725 du 29 déc 2020 : « on entend par emballage réemployable un
emballage qui a été congu, créée et mis sur le marché pour pouvoir accomplir pendant
son cycle de vie plusieurs trajets ou rotations en étant rempli a nouveau ou réemployé
pour un usage identique a celui pour lequel il a été congu. »

La réutilisation est une opération qui permet a un déchet d’étre utilisé a nouveau en
détournant éventuellement son usage initial. Ex : une bouteille en plastique coupée qui
devient un contenant a plante.

Enfin le recyclage est l'opération par laquelle la matiere premiere d’'un déchet est
utilisée pour fabriguer un nouvel objet. Ex : la bouteille devient de la laine polaire pour
du textile. :
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%“ ?Q‘NESPONSABILITE ELARGIE DES PRODUCTEURS :

. NOUVELLE REP RESTAURATION

IMPACT FINANCIER POTENTIEL LOURD
(Lol AGEC 10/02/2020)
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RAPPEL DE L'EXISTANT :
LE PRINCIPE DE LA REP

LA REP EMBALLAGES MENAGERS (EM) ET ASSIMILES



REP (Responsabilité Elargie des Producteurs) d

’ Food Service
Nos 10tkions almentert vekre performance

En France, le principe de la responsabilité élargie des producteurs (REP) existe dans la loi depuis 1975 et est codifié dans
Iarticle L. 541-10 du code de I’'environnement (et R.543-53 A R.543-65 ) :

« Il peut étre fait obligation aux producteurs, importateurs et distributeurs de ces produits ou des éléments et
matériaux entrant dans leur fabrication
de pourvoir ou de contribuer a I’élimination des déchets qui en proviennent.»

*développer le recyclage de certains déchets et augmenter la performance de recyclage de ces déchets ;

*décharger les collectivités territoriales de tout ou partie des colts de gestion des déchets et transférer le
financement du contribuable vers le consommateur ;

*internaliser dans le prix de vente du produit neuf les colts de gestion de ce produit une fois usagé afin d’inciter les
fabricants a s’engager dans une démarche d’écoconception.

11



REP Emballages Ménagers et Assimilés HF d

’ Food Service
Nos 10tkions almentert vekre performance

Qui est soumis au paiement de I'éco-contribution EM ?

1/ Producteurs de produits emballés = pour les produits mis sur le marché francais :
* que vous emballez,

* gue vous faites emballer a vos marques ou sans marque,

* gue vous emballez sous la marque d’un distributeur (MDD).

2/ Distributeurs en qualité de producteur =

Pour vos emballages de service vendus ou mis a la disposition des ménages pour étre remplis sur le point de vente, par
exemple : les emballages dits d’« économat », les sacs de caisse/boutique. Pour vos emballages d’expédition servant a la
livraison d’un produit a domicile.

3/ Introducteurs et importateurs =
Si vos produits emballés ont été achetés a I'étranger (dans et en dehors de I'UE) et revendus sur le marché francais.

4/ Personnes responsables de la premiére mise sur le marché d’un produit emballé =
A défaut d’identification du producteur ou de I'introducteur/importateur.

5/ Distributeurs en qualité d’introducteur /importateur =
Pour vos produits emballés introduits (provenant d’un pays de I'UE) ou importés sur le marché francais.

TARIF EM 2021 : https://bo.citeo.com/sites/default/files/2020-10/20201006-Citeo Grille%?20tarifaire Tarifs 2021 FR.pdf

12



https://bo.citeo.com/sites/default/files/2020-10/20201006-Citeo_Grille%20tarifaire_Tarifs_2021_FR.pdf

REP Emballages Ménagers et assimilés HF d

QID Food Service
Nos soltions abmentert vokre performance

A date, en Hors Domicile :

» sont concernés par la REP emballages ménagers (le point vert «éco-contribution »), tous les emballages des
produits qui sont emballés sur place, et vendus emballés a emporter dans les circuits de distribution suivants :
(note ADELPHE 2011)

* restauration moderne (cafétérias, fast-foods, viennoiseries/sandwicheries, restauration livrée, etc.), quel
gue soit le lieu d'abandon de I'emballage ;

» "catering" embarqué (moyens de transport immatriculés en France, tels que l'avion, le train et le bateau,
qguelle gu’en soit la destination) ;

e zones de "duty-free" et dembarquement ;

* stations-service ;

» sites de concession (parcs d’attractions, cinémas, stades, etc.) ;

e circuits de vente alternatifs (boulangerie/patisserie, bureaux de tabac, stands de vente a emporter,
camions-pizzas, etc.) ;

e VENTE A EMPORTER 100% des emballages de produits vendus a emporter doivent étre déclarés et
contribuer.

» ne sont pas concernés par la REP EM tous les emballages des denrées alimentaires payées par le convives
apres avoir été consommeées. Ex : emballages d’un biscuit servi avec le café / dosette de sauce sur la table

13



REP Emballages Ménagers et assimilés HF
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Nos sokkions akmentert volre performance

Répartition des contributions par secteurs d’activité

Adelphe 2019

672 millions d’euros 57,3 millions d’euros
99% de PME/TPE

= Agro-Alimentaire B Agro-alimentaire
1% 6% 2%
___—2% m Distribution/ VPC/ VAD
—— 1%
m Hygiéne/ Beauté/ Entretien

2.1%1,9%

= Hygiene/ Beauté/ Santé/ Entretien
m Equipements de la maison 32% \
= Equipements de la personne

(habillement, textile...)
= Vins et spiritueux

2% —
¢ Distribution/VPC/VAD }
1%

B Equipement de la maison
mBoissons YC vins et spiritueux

B Restaurations Moderne

= Restauration Moderne \ 539, m Equipements de la personne
(habillement, textile...)
= Autres Produits pharmaceutiques

m Autres




REP (Responsabilité Elargie des Producteurs)

) GECO
q’ Food Service
Nos 10tkions almentert vekre performance

Focus emballages ménagers : 5,1 Mt de gisement contributif, 20 800 — -
clients et 733M€ de chiffre d’affaires ’“d

Répartition du gisement d’emballages ménagers qui contribue
au financement de la filiere de recyclage par matériau

(en milliers de tonnes — chiffres arrondis) :
Plus de
Autres matériaux Plastique 3 3 €
i3 @ 20 800 733M
31 1155 clients de ?ontri'butions au titre
Verre de I'année 2019
(49 %) bouteilles & flacons 484
Quelques estimations de contribution par produit (tarif 2018) :
autres emballages en
plastique 671 ey |
<[P oesce = 0.34c€ ﬁ 0.68c€
|
. Ol 0.21c€
Acier ‘ 6
(5%) - ﬁ 1.62c€ 0.34c€
——:EF[ 1.21c€
I/ 0.69c€
) 0.78c€
autres que briques 1 060 —
Aluminium . 0.22c€ @ 0.78c€
2%) briques 6 FaPiercarton —
84 1128

Source : Rapport annuel Groupe CITEO 2019 15



LES AJOUTS DE LA LOI AGEC

LOI N° 2020-105 pu 10 FEVRIER 2020 RELATIVE A LA LUTTE CONTRE LE
GASPILLAGE ET A L'ECONOMIE CIRCULAIRE

Food Service
Nos solutions alimentent votre performance


https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000041553759/

1¢f janvier
2025

ler janvier
2021

Produits et emballages
soumis au principe de
la REP

Nouveauté a financer
par la REP EM

Nouvelle REP DEIC

REP DEIC anticipée
pour les

« professionnels de la
restauration » = REP
RESTAURATION

Loi AGEC : Obligations des REP

ART 62 — L. 541-10 | Code
de I’environnement

Art 72 - L 541-10-181V)
Code de I'’environnement

ART 62 — L. 541-10 | Code
de I’environnement

ART 62 — L. 541-10 | Code
de I’environnement

GECO

| Food Servnce

« Art. L. 541-10-1. — Relevent du principe de responsabilité élargie du producteur en application du
premier alinéa du | de I'article L. 541-10 :

« 1° Les emballages servant a commercialiser les produits consommeés ou utilisés par les ménages, y
compris ceux consommés hors foyer ; (NDLR = REP dite EM emballages ménager et assimilés, c’est-a-dire

non consommeés sur place);
[ art L541-10-18 IV)- Les producteurs relevant du 1° (...) et leur éco-organisme prennent en charge
(...) les colts afférents a la généralisation d’ici au 1° janvier 2025 de la collecte séparée pour
recyclage des déchets d’emballages pour les produits hors foyer, notamment par I'installation de
corbeilles de tri permettant une collecte séparée. »]

« 2° Les emballages servant a commercialiser les produits consommeés ou utilisés par les professionnels
et qui ne sont pas déja couverts par le 1° du présent article, a compter du 1er janvier 2025, (NDLR = REP
dite DEIC déchets emballages industriels et commerciaux)

a I'exception de ceux qui sont consommés ou utilisés par les professionnels ayant une activité de

restauration, pour lesquels ces dispositions s’appliquent a compter du 1er janvier 2021.

17



MISE EN PLACE D’UNE FUTURE REP
RESTAURATION PREVUE PAR LA LOI AGEC : OU EN
EST-ON ?

BEAUCOUP DE QUESTIONS, AUCUNE REPONSE




Les points d’attention :

« Hors domicile : des marchés atomises, hétérogenes, longs et complexes
= difficile d’en avoir une vision précise;

« Avant 2021, en hors domicile, il existe deja REP EM (1) sur certains produits : pas Si
clair pour les metteurs en marché = pas de visibilité sur la destination et 'usage de leurs
produits hors do qui doivent réellement étre contributeurs;

* Les déchets des restaurants sont souvent déja pris en charge par le SPGD (service
public de gestion des déchets) deja finance par la REP EM;

« En 2025, Il existera une autre REP DEIC (3) sur les Déchets d’Emballage Industriels et
Commerciaux,;

* Entre les deux : création d’'une nouvelle REP RESTAURATION (2) censée préfigurer
la REP DEIC;

= ne pas payer 2x + besoin de cohérence entre les REP et simplicité des déclarations

19



Pour mettre en place une nouvelle REP RESTAURATION, il faut -

Phase 1
Préciser le périmétre des acteurs visés Phase 2
par la nouvelle REP : qui sont les « Construire un cahier des charges de la
« professionnels de la restauration » ? future REP RESTAURATION
Préciser les produits viseés : alimentaires
et non alimentaires ? Phase 3
|dentifier de quels déchets « Lancer un appel d’offres pour désigner
d’emballages on parle ? Primaires et un éco-organisme chargé de la nouvelle
secondaires ? REP RESTAURATION
|dentifier la nature des déchets
d’emballages : recyclabilité ? Phase 4
Identifier comment ils sont pris en - Pour 'éco-organisme désigné :
charge actuellement : quels circuits de Construire le tarif de cette nouvelle REP
collecte ? Finances par qui ? RESTAURATION

= appréecier ce qui est déja financé
= apprecier ce qui reste a financer

20



Etude en cours de 'T/ADEME : Etat des Lieux

&
QP 2nss
Etat des lieux ADEME
L’ADEME lance 'état des lieux des emballages liés a la restauration, qui pourra ensuite étre

mobilisé dans les travaux de préfiguration

Bientot une Nouvelle date de mise en place : (cf

PJL Climat et résilience au Sénat)
Calendrier de I’Etat des Lieux des emballages liés a la restauration de TADEME

“Janvier2021— 1¢ janvi
Procédure adaptée allégée :: 1¢" janvier 2023
maximum 7 mois ~septembre
'T T ’ >
05/02/2021 Phase 1 Phase 2
Limite des rj’g;;gz Etat des | / ; Points d’attention & recommandations pourla
At des fietx / mise en place ultérieure d'une REP Restauration
18/02/2021 J e _ ’ ) /
Lancement Cartographie des principaux acteurs de la filiére : E'tabll_ssement des points d atte!lt_mn et ,facteurs de
prévisionnel restauration : réussite pour la mise en place ultérieure d'une REP

i restauration envisageant les différentes organisations

Description des types d’emballages et des quantités possibles

correspondantes

Description des schémas actuels de collecte, des
performances associées et des perspectives
d’évolutions

o Améliorer les performances de collecte sélective
et d’en évaluer la conséquence sur la progression du

_ taux de recyclage
Prise en compte des contenants dont les

caractéeristiques et les fonctions sont proches des
emballages

- | Identification de leviers pour :

o Permettre la progression du taux de réemploi?

A Rapport final provisoire 2°™ quinzaine de sept 2021

1. en lien avec I'étude « trajectoire réemploi et substitution aux emballages plastique a usage unique »

Source: DCE Etat des lieux des emballages liés a la restauration ADEME Réf. marche : 2021MA100004 21



REP Restauration

%GECO

’ Food Serv;ce

5 30kkions akmentent vokre perform

Le principe de la Responsabilité Elargie du Producteur (REP)
Comme pour la REP emballages ménagers, les metteurs en marché de la future REP
Restauration devront remplir plusieurs obligations

MISE EN CEUVRE D’UN (?BLIGATIONS AUTRES OBLIGATIONS
DISPOSITIF DE COLLECTE OPERATIONNELLES
SELECTIVE ET CQUVERTURE
DES COUTS > Atteinte d’objectifs de recyclage et > Création d'un comité de parties
de réemploi prenantes
La legislation europeenne requiert : > Tracgabilité (y compris sur les taux > Mise en place d’'un mécanisme de
> 100% de couverture des colts d’incorporation de matiéere modulation des contributions
maitrisés pour toutes les REP recyclée)

curopeennes > Eco-conception (notamment

> Par dérogation, 80% des colts accroissement de la recyclabilité)
nécessaires (utilisée pour les REP

. " > Soutien au réemploi et a la
financiéres)

réparation

> Définition d'emballages standards
Est laissée la possibilité de partager de réemploi
Ie_s c_outs entre mc’etteurs en marche, > Communication et R&D ?
distributeurs et detenteurs -




REP Restauration %GECO

’ Food Service
Nos solkions amenter? vokre performance

Metteurs en marché _ i ]
Chaque acteur de la chaine de valeur de |la restauration peut étre metteur en marche

d’emballages, au travers de la MDD / MN ou des emballages de transport

I
PRODUCTEURS GROSSISTES
Obligation dans le cadre de la REP Resra_ur;aﬁon - financement du C?ﬁ't de Obligation dans le cadre de la REP Restauration : financement du colt de collecte/tri/
collecte/tri/ traitement emballages destinés au CHR mis en marche traitement des emballages destinés au CHR mis en marché (emb. B2B principalement)

DISTRIBUTEURS DETENTEURS
Obligation dans le cadre de la REP Restauration : financement du coiit de Obligation dans le cadre de la REP Restauration pour les mises en marché de
collecte/tri/ traitement des emballages destinés a la restauration mis en marché contenants principalement : application du décret 5 flux

(emb. B2B principalement et MDD)

& PAN A o &
AN o y\ﬁ Jo\ =

Ensemble de la CHD

Restauration collective,
commerciale...

23



REP Restauration

Périmetre
Demain, tous les emballages de la restauration seront soumis a REP

G
GECO
q.I’ Food Service
Nos sokkions akmentert volre performance

]
Typologi Restauration Autres Circuits
ypologie ; : 5
d’emballage collective Resltguratlon Restauration Relstaur'ahon sur (LaD, Tre:msport,
traditionnelle Rapi site (aéroports, Alternatifs, DA)
N apide y :
(yc. Hétels) parcs de loisirs...)
Emballage
ménager a X X X
emporter Aujourd’hui = périmétre REP emb ménagers
Demain = périmétre REP Restauration ou emb ménagers
Emballage
assimilé X X X X X
ménager sur
place*
Emballage
B2B X X X X X
Aujourd’hui = non contribuant

Demain = périmétre REP Restauration
*si aucune disposition n'est prévue pour indiquer au client la nécessité de se défaire du déchet dans I'établissement selon les régles de tri de la collecte sélective
. alors ces emballages sont soumis a la REP EM




REP Restauration
&'GECO

q.I’ ‘Foo'd Sgrvice
Périmetre

Selon le texte de loi, le perimetre de la future REP restauration devrait inclure les emballages du
service a table, de la vente au comptoir « sur place » et du B2B

|
#1 | Emballages des produits #2 | Emballages des produits #3 | Emballages B2B
servis a table vendus au comptoir et
consommeés sur place uniquement
Emballages utilisés uniquement
Emballages utilisés par le + Majoritairement dans la par le professionnel. lls peuvent
consommateur final sur place restauration rapide étre de trois natures :
» Aujourd’hui couvert par la REP v Alimentaires
emballages ménagers* v Entretien
v Transport

e
A

0 %
%’ Ces emballages peuvent étre a usage unique ou reemployables fj:f

e i
R R R R
*si atcune disposition n'est prévue pour indiguer au client la hécessité de se défaire du déchet dans I'établissement selon les regles de tri de la collecte sélective -




Périmetre
La REP Restauration est une prefiguration de la REP EIC et pourrait a priori fusionner avec celle-
ci en 2025

REP Restauration &

GECO
q.{’ Food Service
Nos 30tkions almenter? vekre performance

1992 2023 2025
'Y O ') .
A\ 4 \ A4 v
REP Emballages  pep postauration REP EIC
Ménagers
+ Emballages Ménagers
Emballages des . . 4
produits consommés ou -
utilisés par les Emballages vendus au comptoir a emporter N4
ménages . . .
« Emballages vendus au comptoir consommeés sur place N4
Emballages des . Erpballages ult_ilisési d_anstles trestftaurants « format 4 v
produits consommeés ou meénager » (alimentaire et entretien)
utilisés par les « Emballages grands formats de la restauration J J
professionnels ayant (alimentaire et entretien)
une activité de
restauration + Emballages de transport de la restauration N4 v
Emballages des
produits consommeés ou + Emballages industriels et commerciaux hors J

utilisés par les autres
professionnels

restauration

A priori La REP Restauration sera fusionnée dans la REP El

*si aucune disposition n’'est prévue pour indiquer au client la nécessité de se défaire du déchet dans I'établissement selon les regles de tri de la collecte sélective
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REP Restauration %
GECO

q’ ‘Foo'd Sgrvice
Périmetre - a clarifier avec les pouvoirs publics _ _ _
La definition des professionnels « ayant une activite de restauration » est un enjeu pour bien
delimiter le perimetre de la REP Restauration

Activité de restauration connexe a une autre activité dans un méme lieu ou un lieu séparé

Exemple pour un hoétel-restaurant :

> Bouteille d’eau servie a table au restaurant : contribuant REP restauration
> Conserve de sauce tomate utilisée en cuisine : contribuant REP restauration
> Détergent pour le sol utilisé en salle de restaurant : contribuant REP restauration
i'; > Emballage du petit déjeuner : a déterminer
%; > Emballages de room service : a déterminer
§=; > Flacon de savon a disposition des clients dans les salles de bain : a déterminer
=
4"/2???9?’?Tfff?’ff?ff??Tfif??Tfff??ffif’?2??4’?2??????Tfff?’ff?if??ffff???if?’.’fTfff?"ff?if??Tfif??Tfff??Tfif’?'2?54’?2???9??????2{??Tfff???if??T/ff’???ff’???’ff’ff??’ff?ﬁf?’?fff{??Tfff??Tfif??fff%???ff’?TA??????????Tfff?’ff?if???Sf?’.’f?ff?’ffTfff???if??Tfff??Tff%???if’?TA??????.’/???Tfff??Tfif??ffff??Tfff’?2?9’?2??????Tfff?’.'f?if??Tfif??Tfff??ffif’?%ﬁ%??ﬁ?ﬂf?%??%???ﬁ?ﬂ'%?%%
é; Questions relatives au périmétre 2;
# 1. Doit-on intégrer dans le périmétre de la REP Restauration les emballages d’une activité connexe ayant lieu sur un méme site ? §§
% Et sur un site séparé ? %
% 2. Comment considérer les emballages qui servent a la fois a une activité de restauration et a une activité connexe ? %

-{fd’fff/ffA{ffA{fr’A{fr’A{ffA{fd'f',-{/A’fff/ffA{ffA{fr’A{fr’//ff’ﬁf%{fr%{fr%{f/A{fd'f',-{/d’fff/ff’ﬁf’ﬁfr’A{fr’A{fXA{fd’f,-{/d’fff/ffA{ffA{fr’A{fr’A{fXA{fﬁr{/ﬁ"ff/ffA{ffA{fr‘A{fr’/'/P?‘A{ffA{fr’A{fr’A{ffA{fd'f;-{/d’fff/ffA{ffA{fr’A{fr’A{fXMd'f',-{/d’fff/ffM’f%{fr%{fr%{f/A{fﬁﬁﬁffﬂﬁﬁﬁﬁfﬁffﬂfﬁfﬁfﬁfi’
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REP Restauration &
ap SRCO

Etat des lieux du gisement d’emballages a usage unique de la restauration, hors a
emporter (2021)

..par détenteur ...par nature de metteur en marché

By
Sur site !

2%

Débits de

boissons Restauration

collective
36%
Total gisement
hors réemploi
1028 kt en 2021

Total gisement Service @
hors réemploi table
1028 kt en 2021

Restauration
traditionnelle
31%

8% mis en marché par les
professionnels de la
restauration

Autres matériaux : Métaux (acier et aluminium), bois et plastiques
Autres détenteurs : Boulangers, Salons de thé, cinémas, musées... 28
Sources : ADEME, GIRA CONSEIL, FNB, CITEO, analyses CITEO



REP Restauration
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GECO
q{’ Food Service
Nos solkions abmentert vokre parformance

Les modes de collecte des emballages existant actuellement dans la restauration

Collecte par le Service Public de
‘;, Collecte en logistique inversée ﬂ-ﬁ Gestion des Déchets (SPGD)

Uniguement pour les emballages réemployables Collecte mutualisée avec les dispositifs existants

pour les ménages

© 04

Collecte innovante

Collecte privee dediee aux restaurants @ Modes de collecte dédiés a la restauration
!B Collecte réalisée par des acteurs privés en répondant a une problématique spécifique
mono-matériaux ou en mélange - (collecte des cartons de transport en véhicule

électrique en centre ville par exemple)
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REP Restauration

&
QIPGECO
Aujourd’hui il existe 3 types de détenteurs d’emballages consommeés ou utilisés
par les professionnels ayant une activité de restauration

lllustration des détenteurs a Typologies de détenteurs et types de collecte utilisés
I’échelle d’une collectivité

Détenteurs « assimilés » : situés sur
~ les chemins de collecte du SPGD et
- produisant des volumes de déchet Collecte entiérement mutualisée

raisonnables avec celle des ménages
Ex : restaurant traditionnel <50 couverts par
Jour, café._.

;% - Détenteurs situés sur les chemins de Collecte partiellement

collecte du SPGD et produisant des mutualisée avec celles des

ﬁ % ﬁ volumes de déchets supérieurs a ceux ménages
d’un ménage Pour le reste des tonnes recyclables :

dans les OM / via un opérateur privé / via

Ex : restauration collective scolaire, fast la reverse logistics / apportées en

H food. dechetiore.

T Détenteurs situés hors des chemins de
?’\ collecte du SPGD et/ou ayant des Collecte non mutualisée avec
contraintes particulieres (ex : fréquence celles des ménages et solution
=== Parcours du SPGD S de collecte requise importante) alternative : appel & opérateurs
s o /( Ex : Restaurant en centre commercial ou gare, privés, apport en déchetterie. ..
.:l : Niveau de mutualisation de la collecte M grande restauration collective d'hépital
avec le SPGD nécessitant d'étre collectée tous les jours. ..
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REP Restauration

28
an SFCO

iokre performarce

Une partie des emballages de la restauration est aujourd’hui collectée
sélectivement par le SPGD ou le privé, mais la majorité n’est pas triée

]
Panorama des modes de collecte par typologie d’acteurs Taux de collecte par typologie d’acteurs et de
matériaux
368 kt 317 kt 119 kt 108 kt 22 kt 94 kt
100%
Tx Collecte sélective Verre P/C Autres Total
20% 16% e = =
o 23%
Restauration collective 80% 49% 48% 54%
80% 40% Restauration traditionnelle 59% 17% 2% 39%
Restauration rapide 70% 12% 3% 19%
oo Débits de boissons 53% 12% 1% 40%
‘ Sur site 57% 5% 4% 23%
Autres 53% 10% 1% 16%
60% Total sur place et BtoB 62% 29% 24% 40%
50%
ittt ittt
40% - 84% ' Taux de collecte du verre sur I'ensemble du 5
. | périmétre Restauration : 62% soit 244kt (dont !
30% 60% | 42kt collectées par le privé) !
I 1
I 1
0% . Tonnes de verre « Restauration » collectées |
- . par le SPGD : 202 kt soit 9% du verre !
’ ' collecté soutenu par Citeo et Adelphe ce ;
o ' qui représenterai une chute de 8 pts du |
I 1
Restauration Restauration Restauration Debits de Sur site Autres | taux de recyclage des emballages |
collective traditionnelle rapide boissons i ménagers i

I Collecte sélective publique .
Bl Collecte sélective privée NB : Gisement hors « a emporter » et réemploi

I Ordures ménagéres ou déchet industriel banal (pas de collecte sélective) Sources : Etudes ADEME, FNB, Rapport annuel Mc Donald’s France
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Nos 10tkions almentert vekre performance

NOUVELLE REP RESTAURATION EXTENSION de la REP emballages ménagers
emballages « format ménager » et EIC pour les emballages « formats ménagers », DEIC dans une nouvelle REP
Metteurs en Double déclaration pour une méme référence Unique déclaration pour une méme référence produit, @ Zoom page
. produit, mais si les 2 REP sont chez Citeo, facilitation mais pas forcément sans distinguer CHR et ménager, N o
Marché : e : suivante
de la double déclaration avec un portail unique et pas forcément un méme tarif
) . Possibilité d’étre opérationnel sur le gisement « format
Dispositif ménager » (e.g., reverse sur le verre)

i Complexité pour les détenteurs si des systémes
Detenteur paralléles collectent leurs emballages
«format menagers » et DEIC

Difficile distinction du gisement de la restauration Difficile distinction du « format ménager » vs
Tracabilite o collecté par le service public de gestion des déchets o « format industriel » dans une méme collecte auprés
aujourd’hui d’'un méme détenteur
Possibilité de définir des objectif de recyclage plus Extension de 'objectif de 75 % de recyclage de
Objectifs de conservateurs I'ensemble des emballages ménagers en 2022
recyclage Baisse des performances de recyclage EM due a la Baisse probable des performances de recyclage due
suppression au numérateur des tonnes de la restauration a I'ajout du gisement de la restauration au dénominateur
Objectifs de La loi AGEC définit des objectifs de 5 % d’emballages réemployés mis en marché en France en 2023, et 10% en 2027. — /a
réemploi distinction ou pas entre secteurs sera définie par décret- a suivre

Extension de I'obligation de financement de R&D a
hauteur de 1,5% minimum des contributions (dont 1%
minimum pour I’éco-conception)

Obligations
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Nos solkions abmentert vokre parformance

Evolution possible des tarifs en cas d’extension de la REP EM a la
~ restauration

Sur un marché concurrentiel ’extension du périmetre ménager a la restauration, intégrant des dispositifs de collecte spécifiques,
pourrait se traduire par des tarifs différents selon la destination, au sein de cette méme REP.

Deux situations pourraient se présenter :

Codt du dispositif EM Co0t du dispositif | Codt du dispositif EM Coat du dispositif
Restauration Restauration

Mutualisation des colts

l

Tarif unique quelle que soit la Tarif emballages Tarif emballages de la
destination de 'emballage , menagers restauration

I\ Adopter un tarif unique générait un impact sur les tarifs existants
favorable ou défavorable a certains MeM selon leur situation

I\ L'adoption d’un tarif unique pourrait &tre impossible pour des
raisons concurrentielles en cas d'opérationnalité des EO sur une
partie du dispositif
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LIMITER LES UTILISATIONS DES
CONTENANTS ALIMENTAIRES EN
PLASTIQUE DANS CERTAINES
RESTAURATIONS COLLECTIVES
(FIN DE LA CUISSON,
RECHAUFFE, SERVICE)




Au plus tard
1¢" janvier
2025

Au plus tard
1¢" janvier
2025

Au plus tard
1¢" janvier
2028

Limitation des contenants alimentaires en plastique

En restauration : cuisson, réchauffe et de service

Limitation des
utilisations en
restauration collective
scolaire et universitaire
des contenants
alimentaires en
plastique (cuisson,
réchauffe et service)

Elargissement du
périmeétre
d’application en
restauration collective
de l'interdiction des
contenants
alimentaires en
plastique concernant 3
usages (cuisson —
réchauffe — service)

Limitation des
utilisations en
restauration collective
scolaire et universitaire
des contenants
alimentaires en
plastique (cuisson,
réchauffe et service)

Loi EGALIM : ART 28 — L 541-15-10 Il
al. 4 code envir.

Loi AGEC ART 77 al 24 — L 541-15-10 lil
code envir.

DECRET : cette interdiction peut faire
I'objet d’'une dérogation dans des
conditions définies par décret

Loi EGALIM : ART 28 — L 541-15-10 1l
al. 4 code envir.

GECO

J Food Servnce

Au plus tard le 1er janvier 2025, il est mis fin a 'utilisation de contenants alimentaires de
cuisson, de réchauffe et de service en matiere plastique dans les services de restauration
collective des établissements scolaires et universitaires ainsi que des établissements
d’accueil des enfants de moins de six ans.

Au plus tard le 1er janvier 2025, il est mis fin a l'utilisation de contenants alimentaires de
cuisson, de réchauffage et de service en plastique, au sens de la directive (UE) n° 2019/904
du Parlement européen et du Conseil du 5 juin 2019 relative a la réduction de I'incidence de
certains produits en plastique sur I'environnement, et ce jusqu’a la transposition de ce texte
en droit interne, dans les services de pédiatrie, d’obstétrique et de maternité, les centres
périnataux de proximité ainsi que les services mentionnés au chapitre ler du titre ler du
livre ler de la deuxieme partie du code de la santé publique ( NDLR = art L2111-1 et s. code
de la santé publique « Les services et consultations de santé maternelle et infantile, les
activités de protection de la santé maternelle et infantile a domicile, I'agrément des
assistants familiaux ainsi que I'agrément, le contréle, la formation mentionnée a l'article L.
421-14 du code de I'action sociale et des familles et la surveillance des assistants maternels,

(,,,) »

Au plus tard le ler janvier 2025, il est mis fin a I'utilisation de contenants alimentaires de
cuisson, de réchauffe et de service en matiére plastique dans les services de restauration
collective des établissements scolaires et universitaires ainsi que des établissements
d’accueil des enfants de moins de six ans. Dans les collectivités territoriales de moins de 2
000 habitants, le présent alinéa est applicable au plus tard le 1er janvier 2028.




CNA Avis N°87 Substitution des contenants plast.

Le CNA : instance consultative indépendante, rattachée 4 Ministeres en charge de I'environnement, de la santé, de la
consommation et de l'agriculture - consulté sur la définition des politiques publiques de I'alimentation, il émet des avis
(qualité des denrées alimentaires / information des consommateurs / adaptation de la consommation aux besoins
nutritionnels / sécurité sanitaire / accés a I'alimentation / prévention des crises, etc.)

» saisi par ses 4 ministéres sur la question des emballages alimentaires, et plus particulierement sur la substitution
des contenants alimentaires composés de plastique dans certains secteurs de la restauration collective, tel que
prévu par les lois « EGALIM » et « AGEC ». Début des travaux le 5 février 2020 : trois thématiques :

1. la liste des exemptions relatives aux emballages plastigues pour les fruits et [égumes prévue par la loi AGEC [objet
de l'avis intermédiaire n°86 du CNA adopté le 30 septembre 2020« Fruits et |égumes pouvant étre exemptés de
I'interdiction de présentation dans des emballages plastiques » consultable sur le site internet du CNA] ;

2. la substitution des contenants alimentaires composés de plastique utilisés pour la cuisson, la réchauffe et le
service, dans certains secteurs de la restauration collective telle que prévue par les lois « EGALIM » et « AGEC »
[objet de l'avis intermédiaire n°87 du CNA adopté le 10 mars 2021« Substitution des contenants alimentaires
composés de plastique en restauration collective » consultable sur le site internet du CNA] ;

3. lasobriété des emballages alimentaires en général [objet d’un futur avis].
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Périmetre Substitution des contenants plast.

CNA Avis N°87

GECO Food Service impliqué
dans les travaux = 8 auditions

G o sl et 6 réunions se sont tenues
oy en 7 mois entre juin 2020 et
o | Réchaufie janvier 2021.
Contenants o
- s Attention particulierement
concernes forte puisque cet avis a

Cuisson

vocation a venir éclairer :

* les décideurs publics
(Mairie, Régions,

acheteurs etc.)
Ex : plat de

présentation, m
vaisselle emballés (ox: . et rivés
sac de p
pommes)
Contenants 7 . \
I, e surle périmeétre, les
Contenant Lfr e ,
isomerserinil définitions et les clés
i et froide o s d’interprétation des
fox Vriviesiar i dispositions légales

W e EGALIM et AGEC.



Définitions - Substitution des contenants plast.

QGECO
Extrait de I’ Avis N°87 Cp rooaservice

Emballages : tout objet, qguelle que soit la nature des matériaux dont il est constitué, destiné a contenir et a protéger des marchandises, a permettre leur

manutention et leur acheminement du producteur au consommateur ou a l'utilisateur, et a assurer leur présentation. Tous les articles "a jeter" utilisés

aux mémes fins doivent étre considérés comme des emballages. (Code de I'environnement (Livre V, titre 1V, chapitre llI, section 5, Article R543-43))

Plastique : « matériau constitué d'un polymére tel que défini a I'article 3, point 5), du réglement (CE) n ° 1907/2006, auquel des additifs ou autres
substances peuvent avoir été ajoutés, qui peut jouer le réle de composant structurel principal de produits finaux, a I'exception des polyméres naturels qui
n'ont pas été chimiquement modifiés ». (Article D.543-294 du Code de I'environnement) (L’interprétation des définitions données par la réglementation des
plastiques est en cours de discussion au niveau européen. Une fois les lignes directrices européennes publiées, il conviendra de s’y référer.)

Produit en plastique a usage unique : produit fabriqué entierement ou partiellement a partir de plastique, et qui n’est pas congu, créé ou mis sur le
marché pour accomplir, pendant sa durée de vie, plusieurs trajets ou rotations en étant retourné a un producteur pour étre rempli a nouveau ou réutilisé

pour un usage identique a celui pour lequel il a été congu. (2° de I'article D543-294 du Code de I'environnement)

Polyméres naturels non chimiquement modifiés : (Guides technique en cours de rédaction dans le cadre de la directive SUP au niveau européen)

o polymeres naturels : polymeres qui résultent d’un processus de polymérisation qui s’est produit dans la nature, indépendamment du processus
d’extraction par lequel ils ont été extraits (lignes directrices ECHA) ;

o substance non modifiée chimiquement : une substance dont la structure chimique demeure inchangée, méme si elle a été soumise a un processus
ou a un traitement chimique ou a un processus physique de transformation minéralogique, par exemple pour éliminer les impuretés (réglement
REACH).



Définitions - Substitution des contenants plast. Q@GECO
Extrait de I’ Avis N°87 QP reeTserice

e Restauration collective : activité de restauration hors foyer caractérisée par la fourniture de repas a une collectivité de consommateurs réguliers, liée

par accord ou par contrat, ainsi que les cuisines centrales qui, le cas échéant, les approvisionnements. Elle peut étre concédée ou en régie. (Arrété du

21 décembre 2009 relatif aux régles sanitaires applicables aux activités de commerce de détail, d'entreposage et de transport de produits d'origine animale et denrées

alimentaires en contenant)

e Contenants de cuisson, réchauffe, service (Il n’existe pas de définition réglementaire) : objets destinés a contenir des denrées alimentaires

(conditionnements, récipients, articles de vaisselle, etc.), en contact avec les aliments, utilisés lors des étapes de cuisson, réchauffe ou de service,

c'est a dire ceux utilisés :

O

O

O

O

O

pour la cuisson ;

entre la préparation des plats chauds en cuisine et la remise en température en satellites ;
pour la remise en température ;

pour la présentation des plats chauds et froids aux convives ;

par les convives (c’est a dire la vaisselle).

Les conditionnements des produits bruts ou transformés pré-emballés n’entrent pas dans ce périmétre.

e Réemploi : toute opération par laguelle des substances, matieres ou produits qui ne sont pas des déchets sont utilisés de nouveau pour un usage

identique a celui pour lequel ils avaient été congus. Article L541-1-1 du Code de I'environnement

e Réutilisation : toute opération par laquelle des substances, matiéres ou produits qui sont devenus des déchets sont utilisés de nouveau. Article L541-
1-1 du Code de I'environnement 39



Restaurations objets de I'avis n°87

. QGECO
Substitution des contenants plast. Qe

Le périmetre de travail de l'avis :

e Restauration collective des établissements scolaires, universitaires et d'accueil des enfants de moins de six ans ;

e Restauration dans les services de pédiatrie, d’obstétrique, de maternité, et dans les centres périnataux de

proximité.

» Les travaux du CNA vont étre prolongés par ceux du CNRC (Conseil National de la Restauration Collective) qui va
travailler a la suite de I'’Avis 87 dans les aspects plus opérationnels, et également pour l'application des
dispositions de la loi au secteur de la restauration collective dans les services de pédiatrie, d’obstétrique, de
maternité, et dans les centres périnataux de proximité (cf ajouts loi AGEC).

* Le groupe n‘a pas pu traiter des spécificités des autres secteurs de la restauration collective (entreprises, armée,
centres de vacances, etc.) compte-tenu du temps imparti et des priorités fixées dans le mandat et la lettre de

cadrage.

La disposition sur le portage quotidien a domicile = problématique différente : elle concerne la mise en place de
contenants réemployables faisant 'objet d’une collecte, quel que soit le matériau, d’ici au 1°" janvier 2022.
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Recommandations Avis N°87 &@G -
Substitution des contenants plastiques P

Le CNA formule 4 recommandations :

1.

2
3.
4

diffuser les solutions déja identifiées et accompagner les professionnels dans leur mise en ceuvre effective ;
former les professionnels des entreprises et des collectivités ;
identifier les chefs de file ;

préciser le calendrier de déploiement de l'interdiction des plastiques de cuisson, réchauffe, service au regard
des solutions opérationnelles concretes.
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RAPPEL DE
L’ENCADREMENT DES APPROVISIONNEMENTS EN
RESTAURATION COLLECTIVE : REGLE DITE DES « 50% »




ETATS GENERAUX
DE UALIMENTATION

L. 230-5-1 : Le texte (Code rural) &%gggg

8 catégories de produits entrent dans les 50% :

Code rural « Art. L. 230-5-1. — |. — Au plus tard le 1er janvier 2022, les repas servis dans les restaurants collectifs
dont les personnes morales de droit public ont la charge comprennent une part au moins égale, en valeur, a 50 % de
produits répondant a 'une des conditions suivantes, les produits mentionnés au 2° du présent | devant représenter
une part au moins égale, en valeur, a 20 % :

« 1° Produits acquis selon des modalités prenant en compte les coliits imputés aux externalités environnementales
liées au produit pendant son cycle de vie ; (NDLR = cela devait viser le « LOCAL »)

« 2° Ou issus de l'agriculture biologique au sens du réglement (CE) n° 834/2007 du Conseil du 28 juin 2007 relatif a
la production biologique et a I'étiquetage des produits biologiques et abrogeant le reglement (CEE) n° 2092/91, y
compris les produits en conversion au sens de larticle 62 du réglement n° 889/2008 de la Commission du 5
septembre 2008 portant modalités d’application du réglement (CE) n° 834/2007 du Conseil relatif a la production
biologique et a I'étiquetage des produits biologiques en ce qui concerne la production biologique, I'étiquetage et les
controles ;

« 3° Ou bénéficiant d’autres signes ou mentions prévus a larticle L. 640-2 dont l'utilisation est subordonnée au
respect de regles destinées a favoriser la qualité des produits ou la préservation de I'environnement ; (NDLR = SIQO
et autres)
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ETATS GENERAUX L. 230'5'1 : Le texte (COde rural) %GECO

DE UALIMENTATION WP \
Food Service

« 4° Ou bénéficiant de I’écolabel prévu a l'article L. 644-15; (NDLR = péche durable)

«5° Ou bénéficiant du symbole graphique prévu a l'article 21 du réglement (UE) n°228/2013 du Parlement européen et
du Conseil du 13 mars 2013 portant mesures spécifiques dans le domaine de l‘agriculture en faveur des régions
ultrapériphériques de I’'Union et abrogeant le réglement (CE) n° 247/2006 du Conseil, et dont [l'utilisation est
subordonnée au respect de regles destinées a favoriser la qualité des produits ou la préservation de I'environnement ;
(NDLR = produits ultramarins)

« 6° Ou, jusqu’au 31 décembre 2029, issus d’une exploitation ayant fait I'objet de la certification prévue a larticle L.
611-6 et satisfaisant a un niveau d’exigences environnementales au sens du méme article L. 611-6 ; (NDLR = issus d’une
exploitation certification environnementale de niveau 2)

« 7° Ou, a compter du ler janvier 2030, issus des exploitations ayant fait I'objet du plus haut niveau de certification
prévu a l'article L. 611-6 ; (NDLR = issus d’une exploitation HVE)

« 8° Ou satisfaisant, au sens de l'article 43 de la directive 2014/24/UE du Parlement européen et du Conseil du 26
février 2014 sur la passation des marchés publics et abrogeant la directive 2004/18/CE, de maniére équivalente, aux
exigences définies par ces signes, mentions, écolabel ou certification. (NDLR = équivalences)
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LOI EGALIM : Approvisionnements - 8 Catégories favorisées %
GECO

P oot Serie

terk vokre performas

50% D’ACHATS « CONVENTIONNELS »

< Au moins 20% de produits BIO 1,80€ HT

* BIO / conversion BIO / produits composés de plus de 95%
d’ingrédients bio (catégorie 2)

* Dont les mentions valorisantes
(« Montagne »,produit de montagne), les labels
régionaux, les produits issus du commerce équitable
etc.

36 cts €

Autres produits
durables et de qualité

* Prise en compte du colt des externalités
environnementales liées au cycle de vie du produit
(catégorie 1) — PREUVES / DOCUMENTS

* Des produits sous SIQO signes officiels de qualité et
d’origine (catégorie 3) :
Label Rouge
L’appellation d’origine (AOC)
L’indication géographique (IGP)
La spécialité traditionnelle garantie (STG)
La mention « Fermier », « de la Ferme » (si cahie
des charges)...

* Des produits bénéficiant de I’écolabel péche durable
(catégorie 4)

* Des produits bénéficiant du symbole ultra-marin/ RUP
(région ultrapériphérique) OUTRE-MER (catégorie 5)
* Des produits issus d’exploitations agricoles certifiées Sources:
environnementales de niveau 2 (catégorie 6) puis, en Décret n° 2019-351 du 23 avril 2019 relatif a la composition des repas
2030, d . 3 , ie 7 ! servis dans les restaurants collectifs en application de I'article L. 230-
, d€ nivéau 5 (Catego”e ) 5-1 du code rural et de la péche maritime, ici

* Produit satisfaisant de maniéere équivalente a I'une Article 24 LOI n° 2018-938 du 30 octobre 2018 pour I'équilibre des

des 7 premiéres catégories (catégorie 8) PREUVES / r(le.latior:stt.:omm.ercie:iles d:lns Ite sectet:ltl;lag‘ritcole e.t ?Iimentaire et une
alimentation saine, durable et accessible a tous, ici
DOCUMENTS ’ T


https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000038403867&categorieLien=id
https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000037547946&categorieLien=id

ETATS GENERAUX
DE UALIMENTATION

Equivalence Certification Envi Niveau 2 ? QGECO

? Food Service
Nos 100kions abmentert vore performance

Unique hypothése de reconnaissance officielle, I'équivalence des produits issus des exploitations bénéficiant d'une

certification environnementale de niveau 2 doit étre justifiée par une certification réalisée par un organisme
indépendant.

Les démarches environnementales existantes peuvent étre reconnues au niveau 2 si :
* le niveau des exigences de leur cahier des charges
* et le niveau de leur systeme de contrdle

sont jugés équivalents au dispositif de certification environnementale.

L'article 2 alinéa 2 du décret prévoit (pour les produits issus d’une exploitation agricole certifiée HVE de niveau 2) :

« Pour ces produits, I’équivalence prévue au 8° du | de larticle L. 230-5-1 est justifiée par une certification par un
organisme indépendant accrédité par un organisme d'accréditation signataire de I'accord multilatéral pris dans le
cadre de la coordination européenne des organismes d'accréditation, sur la base de la norme relative aux exigences
pour les organismes certifiant les produits, les procédés et les services applicable aux organismes procédant a la
certification de produits. »

Site du ministere de [I'Agriculture : informations sur la certification de niveau 2 et les reconnaissances
https://agriculture.gouv.fr/niveau-2-de-la-certification-environnementale-chiffres-cles-et-liste-des-demarches-
reconnues 47



https://agriculture.gouv.fr/niveau-2-de-la-certification-environnementale-chiffres-cles-et-liste-des-demarches-reconnues

Certif Envi de Niveau 2 (= CE2):

@'GECO

Qoo 2 Questions posées

1. Un produit issu d’'une exploitation agricole engagée dans une démarche privée reconnue partiellement comme
équivalant au niveau 2, par arrété, peut-il étre éligible ?

CF dans le texte, c’est toute I'exploitation agricole qui est censée étre certifiée, la question se posait donc pour
les démarches privées ayant obtenu une reconnaissance partielle, sur une partie de lI'exploitation.

2. Un produit élaboré partiellement composé d’ingrédients issus d’une exploitation agricole certifiée de niveau 2 peut-
il étre éligible ? Si oui quel seuil d’ingrédient CE2 ?

> Courrier adressé par le GECO et d’autres organisations au Ministre Julien DENORMANDIE le 01 décembre 2020
: portant notamment ces questions.
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2020 12 01 - Courrier J. Denormandie - Appro CE2 Egalim.pdf

& Reconnaissance partielle : réponse du Ministre
GECO

1. Un produit issu d’une exploitation agricole engagée dans une démarche privée reconnue partiellement comme
équivalant au niveau 2, par arrété, peut-il étre éligible ?

CF dans le texte, c’est toute I'exploitation agricole qui est censée étre certifiée, la question se posait donc pour
les démarches privées ayant obtenu une reconnaissance partielle, sur une partie de l'exploitation.

= OUl uniquement si ces productions sont visées dans I’arrété de reconnaissance partielle de la démarche concernée
Réponse du 12 février 2021 du Ministre de I'Agriculture et de ’Alimentation Julien DENORMANDIE :

Ainsi, pour ce qui concerne le niveau 2 de la certification environnementale, entrent dans le
décompte des produits durables et de qualité au sens de larticle L. 230-5-1 du CRPM jusqu’au
31 décembre 2029 :

- les productions issues d'exploitations bénéficiant de la certification environnementale de niveau 2 ;

- les productions issues d'exploitations adhérant a une démarche partiellement reconnue uniquement
si ces productions sont visées dans I'arrété de reconnaissance partielle de la demarche concernee.

Ces dispositions sont de nature a pouvoir prendre largement en compte les produits issus
d’exploitations bénéficiant d'une certification environnementale de niveau 2 ou adhérant a une
démarche reconnue partiellement, tout en garantissant I'aspect qualitatif et durable de ces produits.



EGALIM certif Envi Niveau 2/21-0212 - Réponse MAA_éligibilité-CE2 équivalence partielle.pdf

%GOECO Reconnaissance partielle : Fiche du CNRC

A l'issue des échanges sur les sujets, le 21 avril dernier, le Conseil National de la Restauration Collective a
établi :

une Fiche Information du CNRC
« Certification environnementale des exploitations agricoles application de I'article 24 de la loi EGALIM »
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EGALIM certif Envi Niveau 2/21-0421- CNRC Fiche_article_24_certification_environnementale.pdf

a Seuil d’éligibilité produits élaborés : réponse du CNRC

2. Un produit transformé partiellement composé d’ingrédients issus d’une exploitation
agricole certifiée de niveau 2 peut-il étre éligible ? Si oui quel seuil d’ingrédient CE2 ?

= OUIl s’il est composé a 95% d’ingrédients issus d’'une exploitation agricole certifiée de
niveau 2 ou dans une démarche reconnue totalement/partiellement équivalente au niveau
2.

Extrait du compte-rendu établi par la DGAI es qualité de secrétariat du CNRC réunion du 02

décembre 2020 Groupe de Travail « Accompagnement », réponse donnée par la DGAL
(Direction Générale de l'Alimentation = direction technique administrative rattachée au
Ministere de I’Agriculture et de I'Alimentation)
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EGALIM certif Envi Niveau 2/20-1202 - CR_CNRC GT accompagnement.pdf

QGECO Seuil d’éligibilité produits élaborés : Réponse du CNRC
0! AT

Pour la comptabilisation de ces produits de niveau 2 dans les 50% de produits durables et de qualité, sont concernés :

- les produits issus d’exploitations agricoles certifiées de niveau 2 directement (c’est a dire sans passer par une
démarche d’équivalence reconnue de niveau 2)

- les produits issus d’exploitations agricoles engagées dans une démarche reconnue totalement de niveau 2

- les produits issus d’exploitations agricoles engagées dans des démarches reconnues partiellement uniquement si
ces productions sont visées dans l'arrété de reconnaissance partielle de la démarche concernée

- les produits transformés composés de tels produits a au moins 95%
Les productions non visées dans l'arrété de reconnaissance partielle n’entrent pas dans le décompte.

Cas des produits transformés :

- Doivent présenter une des qualités mentionnées aux articles L 2305 1 et R 230 30 1 du CRPM pour entrer dans le
décompte EGalim

- SIQO (peuvent étre certifiés et porter le logo)
- HVE si au moins 95% du produit est composé d’ingrédients HVE
- Certification environnementale de niveau 2 (si au moins 95% des ingrédients)

Les profils « mixtes » n’entrent pas dans le décompte.
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Q Certif Envi de Niveau 2 :
o GECO seuil d’éligibilité produits élaborés

Food Service
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Echanges:

Confirmation est demandée sur la part minimale de produits issus d’exploitations bénéficiant de la certification
environnementale de niveau 2 nécessaire pour les produits transformés pour qu’ils soient inclus dans le décompte et
souligne que cela peut étre dommage que ce ne soit pas plus souple. Avec un minimum de 95%, on prend tout ou rien
pour les produits transformés ?

La DGAL répond que le calcul, le tracage et |la prise en compte des produits présentant une part inférieure seraient
trop complexes.

Un point sur les produits label rouge et IGP est souligné. Par exemple, des betteraves label rouge mises en cube pour la
restauration ne sont plus label rouge. De la méme facon, une viande de veau transformée (découpe ou sous vide) n’est
plus considérée en label rouge. Question de la prise en compte dans les 50% ?

La DGAL répond que cela est en cours de discussion avec le bureau de la qualité et 'INAO. Cela nécessite une
modification du cahier des charges. Une réponse écrite sera adressée.

Il est remarqué que la prise en compte des produits issus de la reconnaissance partielle dans le décompte EGalim
risque d’entrainer des erreurs et des confusions aupres des responsables et des acheteurs. Risque que des produits
non certifiés soient intégrés...

La DGAL répond que sur la certification environnementale, les arbitrages seront formalisés et transmis aux
membres du CNRC plénier.

Il est noté qu’il est important d’apporter aux acheteurs des points de décryptages sur les cahiers des charges de la
certification environnementale (niveaux, garanties, démarches...).
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La démarche BBC n’est pas éligible au budget 50% en elle-méme.

En revanche, elle a réalisé des ACV (Analyses Cycles de Vie) sur ses produits, travaillé une méthodologie de calcul du colt des externalités
environcr;ementales liées au cycle de vie des produits et bordé avec un avocat la compatibilité de cette méthodologie avec le code des marchés publics et
la loi EGALIM.

Au terme de ce travail, elle fait reconnaitre que les produits BBC peuvent étre intégrés au budget 50% de la loi EGALIM.

L’article 24 de la loi EGALIM ( inscrit au code rural a Iarticle L. 230-5-1) - qui fixe I'obligation de consacrer 50% du budget d’achat HT a I'achat de 8
catégories de produits, dont 20% du budget consacré a 'achat de produits BIO - prévoit au 1° la prise en compte du colt des externalités
environnementales liées au cycle de vie du produit.

In fine, il reléve du choix et de la responsabilité de I'acheteur public d’apprécier si les produits BBC remplissent bien les conditions fixées a l'article
L. 230-5-1 du Code Rural au vu des textes suivants :

Code rural « Art. L. 230-5-1. = |. —

Au plus tard le 1er janvier 2022, les repas servis dans les restaurants collectifs dont les personnes morales de droit public ont la charge comprennent
une part au moins égale, en valeur, a 50 % de produits répondant a I'une des conditions suivantes, les produits mentionnés au 2° du présent | devant
représenter une part au moins égale, en valeur, a 20 % :

« 1° Produits acquis selon des modalités prenant en compte les colts imputés aux externalités environnementales liees au produit pendant son cycle
de vie ;
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Le Décret n°2019-351 du 23 avril 2019 relatif a la composition des repas servis dans les restaurants collectifs est venu préciser les conditions
d’applications de l'article L. 230-5-1-1) (approvisionnements - Regle du budget 50% dont 20% de BIO). Il prévoit notamment :

« Art. R. 230-30-2. — Pour I'application du 1° du I de l'article L. 230-5-1, la prise en compte des colts imputés aux externalités environnementales
liees au produit pendant son cycle de vie est réalisée selon les modalités prévues au 2° de l'article R. 2152-9 du code de la commande publique
et au deuxieme alinéa de l'article R. 2152-10 du méme code.

Le décret indique donc, de maniere trés générale, que satisfont aux conditions posées par le |égislateur, les produits répondant a un critére
d’attribution portant sur les colits imputés aux externalités définis a 'article R.2152-9 2° du code de la commande publique, ET tenant compte des
spécificités des produits alimentaires.

Que vise R 2152-9 2° du code de la commande publique ?

« Le codt du cycle de vie couvre, dans la mesure ou ils sont pertinents, tout ou partie des codts suivants du cycle de vie d'un produit, d'un
service ou d'un ouvrage :

2°) Les colts imputés aux externalités environnementales et liés au produit, au service ou a l'ouvrage pendant son cycle de vie, a condition que
leur valeur monétaire puisse étre déterminée et vérifiée. Ces colts peuvent inclure le colt des émissions de gaz a effet de serre et d'autres
émissions polluantes ainsi que d'autres colits d‘atténuation du changement climatique. »

Ainsi, a date, il appartient au fournisseur de produits BBC de convaincre I'acheteur public en lui apportant les éléments fournis par BBC.
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La leiiiegd, I'If Bleu-Blanc-CceU

pour-les*pro essmnnma-an

ctobre 2020

LEW :

Pour la Terre, les animaux
et les hommes

La rentree 2020 est rythmeée par le contexte Covid-19 : adaptabilitée et flexibilite sont les
maitres mots pour les acteurs de la restauration hors domicile.

La mise en place d’'une offre alimentaire de qualité repondant aux objectifs de montee en
gamme voulue par Egalim est eévidemment toujours d’actualitée. Cette newsletter va vous
présenter en détail la méthode développéee par Bleu-Blanc-Cosur pour permettre aux
acheteurs de la restauration collective de répondre au critere « du colt des externalitées
environnementales >» (critere éligible Egalim) ainsi que les données scientifiques et base

de donnees sur lesquelles Nnous Nous soMmMMmMes appuyees.

INTEGRER LE CRITERE DES EXTERNALITES
ENVIRONNEMENTALES DANS UN APPEL D'OFFRE
2 Teéléchargez un_courrier formalisant la construction
et la solidité juridique de la méthodologie Bleu-Blanc-
Coaur concernant le critere des externmalites
environnementales.

Bon a savoir : Le 29 septembre demier, '’ Ademe a publie
la nouvelle version de la base de donnees Agribalyse
- Dans laquelle les valeurs environnementales de
produits Bleu-Blanc-Cosur sont publiees (valeur sortie
ferme)

- Sur laquelle Bleu-Blanc-Co=sur appuie sa meéethodologie
conforméement aux recommandations Ademe.

NB : les valeurs d’ impacts environnementaux des produits Bleu-
Blanc-Coceur «rendus consommateurs» ont é&té genéréees via le

logiciel danalyses de Cycle de Vie — OpenlLCA, en utilisant (1) les
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£ Zoom Webinaire

Intégration de ces
données BBC dans la
base AGRIBALYSE

03 juin 21:
Webinar BBC Externalités environnementale

Options daffichage v ) X
© zoom Webinaire ¢ Options daffichage v

En lien avec les préoccupations actuelles

BLEV “‘:
BLANS/ “R L'outil AGRIBALYSE® de 'ADEME

E& v | Les travaux d'’AGRIBALYSE® fournissent des références sur l'impact

’ environnemental des productions agricoles. Le programme est centré
£ . = sur la construction de données ICV/ACV agricoles.
valuation de I'impact

environnemental des produits de

la filiere Bleu-Blanc-Cceur par

Analyse de Cycle de Vie (ACV)

ACV des produits BBC - Mise a
- Rapport méthodologique - B - ) jour selon la méthodologie
2 ol = AGRIBALYSE

Depuis, la méthodologie 2 été standardisee (ACRIBALYSE) avec possidilite
@ésormals d'intégrer de nouvelles données dans ACB

Besoln de refaire tourner les modéles selon cette nouvelle méthodo et
selon les nouveaux engagements de BOC (réduction du tix de soja
Jimpartation, inclusion de protéagineux dans les rations,..)

Réunion Restauration Durable 04 juin 2021

Emmanuel Picard

Frederique LEH...

-
ey &

Nathalie KERHOAS ”

Alexandra MARI...

Sylvestre NIVET

Mendi FRIGAUX
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03 juin 21:
Webinar BBC Externalités environnementale

) Zoom Webinaire Options d"affichage v

) Zoom Webinaire Options d'affichage v

Méthodologie — ENVIRONNEMENT
Analyse de Cycle de Vie (ACV) des produits BBC

Emmanuel Picard

Quelques exemples Frederique LEH...

Baisse de CO2 (%), kg produit vif sorti ferme
BBC vs. Conventionnel

v v 0§ & ™

-22,8% -23,6% -17,9% -17,8% -0,02% Sylvestre NIVET

Baisse de CO2 (%), kg produit cru rendu consommateur
BBC vs. Conventionnel .
Mendi FRIGAUX
Cuisse de poulet : -15,1%
Haut de cuisse de poulet : -15,1%
Poulet, filet = -15,7% Yaourt nature = -9,9% X 5
Poulet, sauté = -15,6% Fromage, pate pressé = -17,4% Marie-Cécile RO...
Conventionnel | BBC |

Lait % écrémé =-16,3%
Creme fraiche =-12,6%

Réunion COMEX 31 mai 2017 59



03 juin 21

Webinar BBC Externalités environnementale

© zoom Webinaire Options d'affichage v

Frederique LEH... Emmanuel Picard  Sylvestre NIVET

ovee

Une démarche reconnue

LABEL BAS

© Zoom Webinaire ~ Vous voy 3 nt I'écran de Nath: £ Options d'affichage v

Plan protéines France % Ao 18t o et e e Bt e - Gt Gt b
el e CARB§JINE P
apport Envol Ver imess puiod Sceseungao b il e 64 400 erpsgusaen o b0 oot pos s )
p.p 2 : - Frederique LEH... | by Emmanuel Picard  Sylvestre NIVET
Agribalyse / affichage environnemental / Ecoscore =R e o T

Frangais {traduction

\ mmmm at farm Qate#R U
Poutat, comventicenal, ferme / FRU
Pwu Label Rouge. & la de la ferme / FR U

' ECO'SCOI’G oory W"K‘C‘:;",:':""‘"““

Poulet. biclogique, systéme n* 1, 4 la ferme / FR U
\ Poulet, blologique, systeme n * 2, 4 la ferme | FR U
Oeuf, Bleu Blanc Coewr, outdoor system, at farm gateFR U

Oeut, production conventionnelie, intédeur, cage 2012 régles. & fa de ta feeme | FR

Nathalie KERH

ENR
MINISTERE

DE LAGRICULTURE

ET DE ALIMENTATION

Libertt
£

Classification des principaux labels de poulets consommés en France selon Jeur
Empreinte Foret Ooul, systberm coneesonnel, 4 Netbriour, 6o 1s caoe, 4 1 ferme / FR U
Ouul, systéme convertionnal, & Nintdneur, non-cage, 4 ka ferme / FR U
Oeul, systéens comentionnal, on plein al, & Ia ferme / FR U
Ououl, moyenne natonale, & la de la forme / FR U
Owt porte biclogiue, & la ferme / FR U
systbme n* 1, & la feeme | FR U
Oo.ﬂ Biokogique, systhme n * 2, & la ferma | FR U
"N\ Porc, moyenne conventionnalie, naticaale, & la de s ferme | FR U
Porc, conventionnal, Bleu Blanc Coeur, at farm gaeFR U
Porc, Label Rouge, systbme extéceur, & la de 13 ferme / FR U

F

LSOV IYRATH SIS ALIMENTATION  ENSEIGNEMENT & RECHERCHE  MINISTERE _

Accueil > Niveau 2 de La cer

Niveau 2 de la certification enwronnementale chiffres clés
et liste des démarches reconnues

Porc, Label Rouge, poro aves systéme denbcution, 4 la de la feeme / FR U
Fores engraissds, moyeens Biokgique, nasonal, & I ferme | FR U

pores engraissés. biclogique, systéme n * 1, 4 1a ferme / PR U

pores engraissés, biclogque, sysiéene n * 2, 4 1a ferme | FR U

pores engraissds, bickogique, syséene n * 3, & la ferma / FR U

pores engralssés, biclogique, systéme n * 4, 4 la ferme / FR U

Pig, biolgique, & 1a ferme / FR U

onnementale - chiffres clé: srehes reconnues

0000

Les démarches reconnues par le ministére de L'Agriculture au niveau 2 de la certification environnementale
Les démarches environnementales existantes peuvent étre reconnues au niveau 2 si le niveau des exigences de leur cahier des charges e

22/04/2021  CERTIFICATION ENVIRONNEMENTALE | TRANSITION AGROECOLOGIQUE

le niveau de leur systéme de contréle sont jugés équivalents au dispositif de certification environnementale.

Les démarches suivantes bénéficient d'une reconnaissance totale au niveau 2 de la certification environnementale :

@® Production et transformation de viande de veau de boucherie portée par l'association Bleu Blanc Coeur

Quitter

Réunion Restauration Durable du 4 juin 2021 60
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LUTTE CONTRE LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE

MEMO : LES CONVENTIONS-TYPE DE DON PAR CATEGORIE D'ACTEURS, QUI ONT FAIT L'OBJET D'UNE CONCERTATION

AVEC LE GT DON DU CNRC AU COURS DE L'ANNEE 2020, ONT ETE PUBLIEES AU LIEN SUIVANT :
HTTPS://AGRICULTURE.GOUV.FR/DON-ALIMENTAIRE-UN-MODELE-DE-CONVENTION-ENTRE-DISTRIBUTEURS-ET-
ASSOCIATIONS



https://agriculture.gouv.fr/don-alimentaire-un-modele-de-convention-entre-distributeurs-et-associations

13 février
2020

Avant le
21/10/2020

Gaspillage Alimentaire (GA)

Définition légale du
Gaspillage alimentaire

Restauration collective
: obligation de
démarche de lutte
contre le GA

IAA : obligation de don

IAA : obligation de
rendre publicS ses
engagements en faveur
de la lutte contre le GA

Loi AGEC ART 35 - L 541-15-4 code de
I'envir.

Art 88 loi EGALIM — Ordonnance du
21/10/19

Art 88 loi EGALIM

Art 88 loi EGALIM

Toute nourriture destinée a la consommation humaine qui, a une étape de la chaine
alimentaire, est perdue, jetée ou dégradée constitue le gaspillage alimentaire.

Art 88 1I-1°) : Etendre l'obligation de I'Etat, ses établissements publics et collectivités
territoriales (prévue a I'article L.541-15-3 du code de I'environnement) a I'ensemble des
opérateurs de la restauration collective = obligation de mettre en place une démarche de
lutte contre le gaspillage alimentaire au sein des services de restauration collective dont ils
assurent la gestion, incluant I'approvisionnement durable + imposer une obligation de
diagnostic préalable. = « outre une estimation des quantités de denrées alimentaires
gaspillées et de leur codt, une estimation des approvisionnements en produits issus de
I'agriculture biologique ou autres produits mentionnés a I'article L. 230-5-1 du code rural et
de la péche maritime que les économies liées a la réduction de ce gaspillage leur auraient
permis de financer » (ordo 21/10 art 1°" : L541-15-3). Délai 1 an = avant le 21/10/20

Art 88 11-2°) : Prévoir les conditions d’obligation de don des denrées alimentaires pour
certains opérateurs de I'industrie agroalimentaire et de la restauration collective* (en
référence aux conditions des obligations fixées a la grande distribution, articles L.541-15-5 et
L541-15-6 du Code de I'Environnement) ; = *« dont le nombre de repas préparés est > a
3000 repas/jour »

Art 88 1I-3°) : Imposer a certains opérateurs de l'industrie agroalimentaire et de la
restauration collective de rendre public leurs engagements en faveur de la lutte contre le
gaspillage alimentaire.




1°f jan 2020

IAA : soumises aux
obligations de la loi
GAROT

Gaspillage Alimentaire (GA)

Art 88 loi EGALIM —
Ordonnance du 21/10/19

GECO

J Food Servnce

Etendre « a certains opérateurs de I'industrie alimentaire » les obligations imposées a la GMS par la
loi GAROT de février 2016 L'Ordonnance d’application du 21 oct 2019 fixe :

1/ - Le périmeétre d’application de ces nouvelles obligations pour les IAA :

« seuil a un chiffre d’affaires annuel de 50 millions d’euros »;

« produisant des denrées alimentaires pouvant étre livrées en I'état a un commerce de détail
alimentaire »

2/ les Nouvelles obligations : a compter du 1er janvier 2020 —

Obligation de respecter la hiérarchie des actions a mener en matiere de lutte contre le gaspillage
alimentaire Cf Code de I'Environnement :

1° La prévention du gaspillage alimentaire ;

«2° Lutilisation des invendus propres a la consommation humaine, par le don ou la
transformation ;

«3° La valorisation destinée a I'alimentation animale ;

«4° Lutilisation a des fins de compost pour I'agriculture ou la valorisation énergétique,
notamment par méthanisation.

« La lutte contre le gaspillage alimentaire comprend la sensibilisation et la formation de tous les
acteurs, la mobilisation des acteurs au niveau local et une communication réguliére aupres des
consommateurs, en particulier dans le cadre des programmes locaux de prévention des déchets.
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1¢" jan 2020

IAA : soumises aux
obligations de la loi
GAROT

Gaspillage Alimentaire (GA)

Art 88 loi EGALIM —
Ordonnance du 21/10/19

Ne pas rendre délibérément les denrées impropres a consommation
Sanction pénale : Est puni d’une amende de 3 750 € le fait, pour toute personne mentionnée

a larticle L. 541-15-5, de rendre délibérément impropres a la consommation humaine les
denrées alimentaires invendues encore consommables. Cette amende peut étre assortie de la
peine complémentaire d’affichage ou de diffusion de la décision prononcée, dans les
conditions prévues a l'article 131-35 du code pénal.

Ne pas exclure le don dans les contrats = « Aucune stipulation contractuelle, conclue entre un
opérateur de I'industrie agroalimentaire et un distributeur, ne peut faire obstacle au don de
denrées alimentaires vendues sous la marque de ce distributeur a une association habilitée en
application de l'article L. 266-2 du code de I'action sociale et des familles. » ordo 21/10/19 -
L541-15-6 — Délai 1 : avant le 21/10/20

Proposer a une ou plusieurs associations caritatives mentionnées au lll de I'article L. 541-15-5
du code de I'environnement la conclusion d’une convention de don au plus tard 1 an a
compter de leur début d’activité ou de I'atteinte du seuil;

Rendre publics chaque année les engagements en faveurs de la lutte contre le gaspillage
alimentaire : « rendent publics chaque année, par tout moyen de communication, leurs
engagements en faveur de la lutte contre le gaspillage alimentaire, les procédures de contréle
interne qu’ils mettent en oeuvre et les résultats obtenus, qui intégrent le volume des dons
alimentaires réalisés. » ordo 21/10/19 — L541-15-6-1
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1°¢"jan 2020 IAA :soumises aux  Art 88 loi EGALIM — ° Denrées pouvant étre données par les IAA
obligations de laloi  Ordonnance du 21/10/19 Sont_exclues de tout don effectué entre un opérateur de l'industrie agroalimentaire au sens de
GAROT

I'article L. 541-15-5 du code de I'environnement et une association d'aide alimentaire habilitée en
application de l'article L. 266-2 du code de I'action sociale et des familles, les denrées alimentaires
autres que :

. les denrées alimentaires d'origine animale et les produits composés que l'opérateur destine
a étre mis sur le marché et qu'il a décrits dans ses procédures fondées sur les principes HACCP
visées au paragraphe 1 de I'article 5 du réglement (CE) n° 852/2004.

° Denrées pouvant étre données par les opérateur de restauration collective :
Sont exclues de tout don effectué entre un opérateur de la restauration collective au sens de |'article

L. 541-15-5 du code de I'environnement et une association d'aide alimentaire habilitée en application
de l'article L. 266-2 du code de I'action sociale et des familles les denrées alimentaires autres que :

. les denrées alimentaires préemballées au sens du réglement (UE) n° 1169/2011 et

. les préparations culinaires élaborées a I'avance et les excédents au sens de l'article 2 de
I'arrété du 21 décembre 2009 sus-visé

J Modeéle de convention type de dons IAA

Décret n® 2020-1724 du 28  Plusieurs articles « décret Fourre tout »

décembre 2020 relatif a -Invendus de produits non alimentaires
l'interdiction d'élimination ~ -convention des dons invendus
des invendus non -plastiques

alimentaires et a diverses
dispositions de lutte contre

le gaspillage



Docts Supports Réunion du 10-01-2020/19-1220 - Projet de convention-type IAA.docx
https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000042753962

Avant le 1°¢"
janvier
2021

Gaspillage Alimentaire (GA)

IAA : obligation de
mettre en place une
démarche de lutte
contre le GA dont
réalisation d’un
diagnostic

Création d’un Label
national « anti-
gaspillage
alimentaire »

Nouvelle mention
complétant la DDM

Loi AGEC - Art 31 — L 541-15-3 code de I’envir.

Loi AGEC Art 33 — L 541-15-6-1-1 code de 'envir.
Décret

Décret n° 2020-1651 du 22 décembre 2020 relatif

au label national « anti-gaspillage alimentaire »

en application de l'article L. 541-15-6-1-1 du code

de I'environnement

Loi AGEC ART 35 - L. 412-7 Code de la
consommation - DECRET précisant la mention

Décret n°2020-1274 du 20 octobre 2020 relatif

aux dons de denrées alimentaires prévus a l'article
L 541-15-6 du code de I'eny, a leur qualité et aux
procédures de suivi et de controle de leur qualité

« Les opérateurs agroalimentaires mettent en place, avant le 1er janvier 2021, une
démarche de lutte contre le gaspillage alimentaire, qui comprend notamment la
réalisation d’un diagnostic.

Il est institué un label national “anti-gaspillage alimentaire” pouvant étre accordé a
toute personne morale contribuant aux objectifs nationaux de réduction du
gaspillage alimentaire.

-Toute personne morale de droit public ou de droit privé qui contribue aux objectifs
nationaux de réduction du gaspillage alimentaire définis au 10° de I'article L. 541-1
peut bénéficier du label “ anti-gaspillage alimentaire

Le référentiel du label “ anti-gaspillage alimentaire ” précise les modalités de mise
en ceuvre -définition des criteres -les procédures de contrble et de suivi associées -
les missions et les prérogatives des organismes certificateurs.

Arrété précisera les criteres et le référentiel .

« Lorsqu’un produit alimentaire comporte une date de durabilité minimale, celle-ci
peut étre accompagnée d’'une mention, précisée par décret informant les
consommateurs que le produit reste consommable apreés cette date. »



https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000042730228
https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/texte_jo/JORFTEXT000042445760

Qualité du don

CO
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imentent votre performance

Arrété du 7 janvier 2021 fixant les catégories de denrées alimentaires qui sont exclues du don compte tenu du risque
sanitaire que leur conservation peut engendrer introduit trois modifications sur les denrées exclues du don :

- pour les distributeurs et les grossistes (peu concernés ici), les denrées pouvant étre données étaient précédemment
limitées aux denrées préemballées, au sens du reglement n° 1169/2011, dit INCO.

Ce nouvel arrété autorise également le don de denrées proposées "a la coupe" et les produits emballés sur le lieu de
vente (barquettes individuelles), sous réserve qu'elles soient placées dans un conditionnement ou un emballage.

- Les grossistes peuvent donner des matieres premieres et des denrées intermédiaires sous réserve qu'ils prennent en
charge leur conditionnement : le don de carcasses ou de quartiers nus leur est interdit, sauf a ce qu'ils soient agréés pour
cela. Seuls les établissements agréés peuvent donner des denrées nues, sous réserve de la description de cette opération
dans leur Plan de Maitrise Sanitaire.

- I'arrété précise les conditions minimales d'étiquetage des denrées données, sachant que l'association caritative est
une collectivité au sens du réglement INCO : la DLC doit étre apposée sur une étiquette donc en lien direct avec l'unité
de vente conditionnée ; le numéro de lot et la présence éventuelle d'allergenes a déclaration obligatoire doivent étre
mentionnés au moins sur le bon de livraison, s'ils ne sont pas étiquetés.

Le conditionnement et I'étiquetage correspondant des denrées sont de la responsabilité du donateur.

L'arrété est disponible au lien suivant : https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000042896734
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Travaux en cours Label Anti-Gaspillage

@'GECO

Le décret relatif au label national "anti-gaspillage alimentaire" a été publié le 22/12/2020 (cf en application art L 541-
15-6-1-1 Code Environnement issu de la loi AGEC) : https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000042730228

Le décret indique que :

- le label peut bénéficier a toute personne morale de droit public ou de droit privé qui contribue aux objectifs nationaux de réduction du
gaspillage alimentaire,

- ces personnes morales font I'objet d'une évaluation par un organisme certificateur,

- le référentiel définissant les critéres de labellisation et les procédures de suivis et de controle sera défini ultérieurement par arrété.

Les travaux sur ce référentiel ont débuté en mars 2021 : le GECO Food Service y participe a l'invitation du Ministere de
la transition écologique, qui pilote cette mesure en lien avec les administrations concernées.

En lien avec I'objectif de réduction de 50% du gaspillage alimentaire en 2025, le premier groupe de travail concerne le
secteur de la distribution (distributeurs, grossistes, métiers de bouche et gestionnaires de marchés de plein vent
(collectivités). Les travaux s'étaleront sur 6 mois.

Dans un second temps (1ler trimestre 2022 au plus tard), les travaux concerneront |'élaboration d'un référentiel sur la

restauration. Puis le référentiel sur la transformation (2"4 semestre 2022 en principe). -


https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000042730228
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Le projet de loi Climat et Résilience est issu des propositions
des membres de la Convention Citoyenne pour le Climat

LA CONVENTION CITOYENNE :
CESTQUOI?

+ 150 MEMBRES
+ 7 SESSIONS

« 149 PROPOSITIONS
+ 5 THEMATIQUES

\ » S '
(*(®)
's: '@ & | PRODUIRE ET

NOURRIR CONSOMMER DEPLACER TRAVAILLER 4

LE PROJET DE LOI
1 2 3

DONT 49 PROPOSITIONS DE LA 10 PROPOSITIONS « SANS

COHRURDSIVIUNS CONVENTION CITOYENNE FILTRE »

Le projet de loi Climat et Résilience sera débattu du 29
mars au 16 avril par les députés de I'Assemblée Nationale

b > Projet de loi portant lutte contre le

LE REFUS D'UN TEXTE
DE LOI TROP PUNITIF

MANIFESTATIONS
CITOYENNES

UN PROJET DE LOI
JUGE PEU AMBITIEUX

pour une « vraie » par les élus écologistes pour les élus de droite qui

loi pour le climat.

papernest

et les élus de gauche
qui souhaitent
davantage de mesures
issues dela
Convention Citoyenne
pour le Climat

refusent une partie des
mesures dont le délit de

I'écocide.

A 2

deréglement climatique et renforcement de
la résilience face a ses effets



Projet Loi Climat
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* Le Projet de loi issu de la Convention Citoyenne pour le Climat comprend des dispositions impactant notamment la
restauration collective avec I'élargissement de I'expérimentation du Menu Végétarien en restauration scolaire, avec la
modification des produits éligibles au budget EGALIM, avec d’éventuelles nouvelles regles pour la commande
publique en restauration.

:»ﬂmu Projet de loi portant lutte contre le déréglement climatique et renforcement de la résilience face a ses effets
DE VAGRICULTURE
ET DE UALIMENTATION

= Projet de loi portant lutte contre le déréglement climatique et
renforcement de la résilience face a ses effets

* Projet de loi déposé le 10 février en conseil des ministres (procédure
accélérée)

« Concreétisation législative des propositions de la Convention citoyenne pour le
climat (21 juin 2020 - 149 propositions)

+ 6 titres - 5 thématiques : consommer, produire et travailler, se déplacer, se loger,
se nourrir et évolutions du droit pénal de I'environnement

* Examen du 29 mars au 17 avril 2021, en premiére lecture, en séance publique
* Prés de 7 000 amendements en discussion.

+ Examen au Sénat en juin 2021
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Projet de loi

TITRE V SE NOURRIR Article 60
[’ - Extension d es_oT:-j ectifsd'a FT pFu;isi_nH nements durables et ‘I
CHAPITRE IER - Soutenir une | de qualité au prive (1 janvier 2024) ,
alimentation saine et durable pour ! _ o o ;
. . n I - Extension du périmétre aux produits issus du commerce |
tous peu emettrice de gaz a effet (P |
I équitable |
de serre : :
I - Niveau 2 de la certification environnementale jusqu’en |
: 2026 et non 2029 :
| |
Article 60 I - rflr::.uuelr objectif de EG% c‘!e viandes et Fr_ﬂdmtg de la | Tous
- Extension des objectifs Acsemblée : péche réepondant aux critéres d’approvisionnement (1% : Obligation
d'approvisionnements durables et de national | Janvier 2024} ,
qualité au privé (1¢ janvier 2025) ationale I |
I - Prise en compte de la fraicheur, saisonnalité et niveaude |
: transformation des produits dans les marchés publics :
| |
I - Obligation d’affichage permanent, actualisé au moins |
I chaque année, et communication électronique au moins |
t\ une fois par an sur les % d’approvisionnement ,'
s T ETEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE .- =
I - Le Gouvernement transmet au Parlement et rend public
I un bilan annuel de I'application de cet article I
I I
I | Gouvernement
1 Article 60bis : rapport au Parlement sur les chéques I
I alimentation durable {6 mois aprés promulgation) I
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Projet de loi
TITRE ||l PRODUIRE ET TRAVAILLER
CHAPITRE IER - Verdir 'économie

Article 15
Modification de la deuxiéme partie du
code de la commande publique.

Projet Loi Climat

Assemblée
nationale

P et e e

Article 15 bis

Les acheteurs peuvent conclure sans publicité ni mise
en concurrence préalables un marché répondant a un
besoin dont la valeur estimée est inférieure a 100 000
euros hors taxes et portant sur la fourniture de denrées
alimentaires produites, transformées et stockées avant
la date de cessation de I'état d’urgence sanitaire (douze
mois a 'issue de la cessation de I'état d’urgence
sanitaire déclaré par le décret n® 2020-1257 du 14
octobre 2020 déclarant I'état d’urgence sanitaire)

o o o o o o o o

Tous
Volontaire
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& Projet Loi Climat

Assemblée Nationale : A l'issue de 110 heures de débats et I'examen de plus de 7 000 amendements,
I’Assemblée nationale a achevé samedi 17 avril 2021 I'examen du projet de loi « Climat et résilience ». Le vote
solennel est intervenu le 4 mai 2021.

Le GECO Food Service a été auditionné avec I'ANIA par la rapporteure Mme la Députée Célia DE LAVERGNE, sur
le titre SE NOURRIR.

Sénat - Le calendrier est le suivant :
e Commission des affaires économiques : 31 mai et ler juin 2021
e Commission du développement durable : du 2 au 4 Juin 2021 = 1 940 Amendements déposés

e Séance publique a partir du 14, 15, 16, 17, 18, (éventuellement 21, 22, 23, 24, 25, 28 et 29) juin 2021

Le GECO Food Service a été auditionné par la rapporteure, Mme la Sénatrice Anne-Catherine LOISIER sur le titre
SE NOURRIR.
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& Projet Loi Climat : points d’attention
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Menu végétarien:

* AN : Obligation hebdomadaire = au moins 1x/ semaine Scolaire + Universitaire + restauration collective
administration publique

* Nouvelle obligation de proposer un menu végé quotidien quand choix multiple de menus - restauration
collective gestionnaires, publics et privés, des services de restauration collective de P'Etat, de ses
établissements publics et des entreprises publiques nationales— 1¢" janvier 2023

* Nouvelle Expérimentation menu quotidien pour les collectivités territoriales volontaires

* Commission Senat : généralisation de I'expérimentation actuellement en cours + allongement de 2 ans +
qualité

Viande artificielle :

* AN : l'exclusion des denrées alimentaires qui se composent de cultures cellulaires ou tissulaires dérivées
d’animaux ou qui sont isolées ou produites a partir de cultures cellulaires ou tissulaires dérivées d’animaux
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Tarification scolaire :

* AN : le principe de la tarification progressive de la restauration scolaire + mission de service public + gratuité
possible

* Commission Senat : suppression - les articles portent une atteinte a la libre administration des collectivités
territoriales, tout en prévoyant un cadre finalement assez rigide de modulation des tarifs, basés sur des regles
nationales uniformes, alors qu’une voie plus incitative est plus prometteuse pour atteindre l'objectif d’'une
promotion de la tarification sociale dans les cantines scolaires.

Expérimentation 2 ans - Réservation en restauration collective (lutte contre le GA) :

* AN : les gestionnaires, publics ou privés, des services de restauration collective dont les personnes morales de
droit public ont la charge

e Commission Senat : 3 ans

Commission Senat Nouvelle obligation 01/01/2025 : VAE en restauration collective = contenant réutilisable ou
biosourcés et recyclables
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& Projet Loi Climat : points d’attention
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Elargissement liste produits EGALIM :
* AN : Produits issus du commerce équitable + HVE dées 2027 (fin niveau 2 en 2026)

* Commission Senat : Produits dont l'acquisition a été fondée, principalement, sur les performances en
matiére de protection de I'environnement et de développement des approvisionnements directs de produits
de l'agriculture, dans le respect des regles du code de la commande publique + retour aux dates 2030 HVE et
fin niveau 2 en 2029 (remise en cause du cadre pour des agriculteurs ayant engagé des investissements en la
matiere pour faire évoluer leurs pratiques).

Elargissement Regle du Budget EGALIM a restauration collective privée :

* AN : Application des contraintes appros EGALIM a tous les restaurants collectifs dont les personnes morales
de droit privé ont la charge = restauration d’entreprise , prison

Nouvelle contrainte dans budget EGALIM :

AN : 1° janvier 2024 - les viandes et produits de la péche éligibles (BIO ou SIQO ou péche durable ou autres)
doivent représenter en valeur 60% de la valeur totale des viandes services
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& Projet Loi Climat : points d’attention
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Nouveaux criteres pris en compte dans marchés publics :

* AN : prise en compte dans les marchés publics de criteres de conditions de fraicheur, la nécessité de
respecter la saisonnalité, et le niveau de transformation attendus des produits.

Nouvelle obligation d’information sur la part des produits EGALIM :

* AN : a lI'entrée du restaurant, par un affichage permanent, lisible par tous les usagers + voie électronique au
moins 1x/an

Commission Sénat : label au sein des établissements de restauration permettant de valoriser les démarches
engagées par ceux s'approvisionnant intégralement en viandes issues d'animaux nés, élevés, abattus et
transformés en France

Commission Sénat : Pour la mise en ceuvre de leurs actions dans le domaine de |'alimentation et sous réserve du
respect du secret des affaires, les collectivités territoriales peuvent se faire communiquer par les producteurs,
transformateurs et distributeurs de produits alimentaires, quelle que soit leur forme juridique, les données de
nature technique, économique ou socio-économique relatives a la production, a l'importation, a la
transformation, a la commercialisation et a la consommation de ces produits.
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