
Défi niti on

Contraintes techniques

Descripti f technique

Appareil bifoncti on desti né à hacher, 
broyer, mélanger, émulsionner tous les types 
d’aliments et tailler tous types de légumes et 
de fruits.

• Prévoir un plan de travail adapté pour poser 
la machine.

• Machine limitée à un maximum de 400 
couverts / service.

Capacité exprimée en nombre de couverts 
(Maxi 400/service) ou en débit horaire et en 
litrage de cuve.

COMBINÉ CUTTER/COUPE LÉGUMES

Impact Critères communs Critères spécifi ques

Impact 
ergonomique et 

foncti onnel

Bloc moteur asynchrone muni d’un 
accessoire cutt er et d’un accessoire 
coupe-légumes.

Capacité d’introducti on de la 
goulott e.

Cuve cutt er en inox (solidité 
et nett oyabilité)

Impact 
économique, 

rendements et 
performances 

(qualitati f, 
quanti tati f, 
technique)

Transformati on de produits frais
Gamme de disques permet-
tant de réaliser une grande 
variété de préparati ons.
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