COMBINE CUTTER/COUPE LEGUMES

Définition

Appareil bifonction destiné a hacher,
broyer, mélanger, émulsionner tous les types
d’aliments et tailler tous types de légumes et

de fruits.

Contraintes techniques

e Prévoirun plan de travail adapté pour poser

la machine.

e Machine limitée a un maximum de 400
couverts / service.

Descriptif technique

Capacité exprimée en nombre de couverts
(Maxi 400/service) ou en débit horaire et en

litrage de cuve.
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