
Défi niti on

Contraintes techniques

Descripti f technique

Chariot desti né à maintenir et respecter la 
température exigée pour le transport et le service 
des repas dans le cas de la liaison chaude.

• Type d’uti lisati on : bâti ment monobloc, 
transport inter bâti ments.

• Type de vaisselle uti lisée : porcelaine, usage 
unique, bacs inox, bacs polycarbonate.

• Type de liaison : chaude.
• Parcours de distributi on.
• Alimentati on électrique.

• Nombre de niveaux dans chaque cuve.
• Nombre de repas à servir en chaud et en 

froid.
• Type d’énergie de chauff e (thermo contact, 

convecti on, inducti on).

• Type d’énergie de froid (compresseur, CO2, 
eau glycolée, eau glacée, coulis de glace).

• Niveau de traçabilité (température, positi on, 
maintenance).

• Puissance électrique globale installée.
• Dimensions et poids.
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Impact Critères communs Critères spécifi ques

Impact ergonomique et 
foncti onnel

• Maniabilité et eff ort de 
poussée au démarrage, 
nett oyabilité.

• Convivialité de l’interface 
de pilotage.

Positi on des roues (rectangle, diamant, 
losange, etc.) selon type d’uti lisati on.

Impact 
environnemental 

(économie d’énergie, 
recyclabilité)

Recyclabilité des matériaux. Adhésion à une fi lière de recyclage 
DEEE.

Impact économique 
rendements & 
performances

(qualitati f, quanti tati f, 
technique)

• Régulati on du chaud et du 
froid.

• Programmes de cycle de 
mainti en.

• Système de traçabilité centralisé 
(Ethernet, Wifi , etc.).

• Sonde à cœur.
• Tablett e supérieure.


