Liaison chaude

Préparations
chaudes

Préparations
froides

Les préparations chaudes
doivent étre maintenues en
température 3 +63°C minimum
de la fin de la fabrication jusqu’a
la consommation.

Les préparations froides
(entrées, desserts) doivent étre

stockées et maintenues a
+3°C et ne pas dépasser une

température de +10°C avant
consommation.
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